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TRAITE

SUR

LA MANIERE

De planter, dé¢lever et de cul-
tiver la vigne ;
Par M. Pelleport-Jaunac , membre de la société

d'agriculture de Toulouse , et correspondant de
celle d’ Auch.

LA nature a répandu ses bienfaits sur le
sol de la France : elle sest plue ale couvrir
du fruit le plus précieux. La culture de la
vigne mieux connue, porterait I'abondance
et les richesses dans la plus grande partie
de nos départemens ; mais cette plante qui
intéresse si vivement nos jouissances , est
tres-négligée , et l'art de rendre la vigne
féconde , demande de nouvelles lumiéres et
de nouveaux progres. Mes travaux ont
mérité quelquefois les suffrages des sociétes
d’agriculture ; encouragé par ce sucees, j'ose

faire connaitre quelques réflexions sur cette
partie importante de notre économie rurale.

Je ne parlerai pas de la maniére de faive
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le vin. Que pourrais-je ajouter a ce qu'ont
écrit Rosier , Gentil et Chaptal sur cette
matiere ?

Qu'on ne croie pas que je me livre a des
raisonnemens vagues , en proposant des ame-
Yiorations. Je n'offre point des conjectures
et ne veux pas batir de systeme; le raison-

nement nesuffit pas en matiere d'agriculture,
sil n'est dirigé par une pratique éclairée.

Je n'aspire pasa de vainssucces, mais au

bonheur d'éire utile.

CHAPITRE 1

Du terrein et de Uexposition convenables a

la wigne.

La vigne donne une grande valeur aux
terres qui n'en ont aucune : il est des terres
légeres et seches, dont le produit paie a
peine les frais d’exploitation lorsqu'on y
cultive les céréales ; a laide de la vigne,
elles sont susceptibles de donner un grand
revent.

Cette plante devient belle lorsque la
nature du sol lui convient; elle est délicate

et contient beaucoup de vaisseaux lympha-

(1) « La vigne a l'avantage de 'se nourrir plus
par ses feuilles que par ses racines. » Un agronome,




tiques ; sa transpiration est abondante, sa
succion impétueuse ; elle rejette la terre
forte, franche, compacte, froide , humide
) elle aime le sable granitique, le débris
des roches calcaires, en un mot, un ter-
rein graveleux , caillouteux, pierreux et
sabloneux ® : ici, la vigne pousse ses raci-
nes a une grande profondeur; elles ne sont
pas arrétées dans leur course, et vont cher-
cher de tous les cotés des principes alimen-
taires. La , ses pores intérieurs sont roides ,
tenaces , et refusent I'écartement que les
racines demandent pour s'alonger et épais-
sir. Ici, elle se laboure sans peine par les
animaux ; la plus grande partie de ses molé-
cules profite des engrais météoriques. La,
les labours s’exécutent difficilement ; elles
sélevent en grosses mottes que dautres
labours ne sauraient rompre. fei, {deou-
lement des eaux est aisé ; elles se débarras-
sent de ce qu'elles ont de plus grossier , et
vont porter au raisin une nourriture épuree.

. (1) La naissance des raisins est assez heureuse dins
la terre froide , humide , mais ils sont sujets a couler,

(2) « La terre sabloneuse produit wn vin fin, la
graveleuse , la-caillouteuse , un vin délicat , la roche
brisée un vin fumeux et de qualité supérieure, »
Rosier,
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La; elles restent sur la surface , ne pouvant
se filtrer, elles conservent leurs parties gros-
siéres , et rendent la séve aqueuse. Ici, l'air
pénetre avec facilité et y dépose des sels
essentiels et d'autres substances propres a
la végétation. La , I'air ne peut s'introduire
entre ses molécules dures : elle n'est pas si
susceptible de ses influences. Ici, le soleil
ne durcit pas le terrein en été : il simprégne
de Thumidité, des pluies, des rosées, et
retient assez pour entretenir le raisin. La,
des chaleurs fortes et soutenues le rendent
crolitassé : il ne prend pas les pluies, les
rosées , ce qui 'empéche de fournir les sucs
nécessaires au fruit. Ici, ses parties sont
ouvertes aux rayons du soleil ; les cailloux,
les pierres les conservent et les multiplient ;
le raisin recoit le reflet de la chaleur qui
est aussi chaud que le soleil méme, et qui
lui donne un gotut relevé. La, le tissu
serre¢ est peu susceptible d/étre pénétré et
échauffé par ses rayons :la réverbération
de la chaleur est peu forte. Iei, le fruit
est enrichi de principe sucré, miirit mieux
et plus promptement; le vin est spiritueux ,
coloré et de longue garde. La, le muqueux
doux est rvare dans le raisin ; il parvient
rarement a une enliére maturité , est sujet
a la pouriture : le vin est faible , décoloré,
et d’'une courte durée.
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Quoique le terrein se refuse a la pros-
périté de la vigne, il cede néanmoins a
Pactivité de homme. Cest par des amen-
demens bien calculés, qu'on en corrige les
vices et quon triomphe de la nature.

Les terres se prétent des secours mutuels
par lear mélange. Un principe siir, c'est
que le sol qu'on désire améliorer , demande
une qualité de terre opposée : lorsque le
propriétaire n'a qu'une terre dure, com-
pacte, pour exécuter des plantations , il
doit y transporter une terre légere : alors,
sesmolécules sont plus souples, plus ouvertes
aux météores fécondans : la séve est plus
délicate ; le raisin murit mieux, etle vin
que l'on obtient a plus de qualité.

Ce n’est pas assez de planter la vigne dans
un terrein qui lui agrée, on doit encore
choisir un site favorable ; celul d'un cotean
abrité des vents du Nord et Nord-Ouest
exposé au Levant et surtout aa Midi plein,
doit étre préféré : les eaux s'écoulent avee
facilité ; la séve-est épurée ; l'air y est pur
et léger, et va porter an raisin des sucs
spiritueux ; le brouillard n’y s'éjourne pas :
cette situation augmente la chaleur dont le.
fruit a besoin; plus il est frappé pav lesoleil
plus le principe sucré y abonde. Llincli-
naison du sol rend plus vive encore la véfene..




(6)
tion de la chaleur; cette réverbération va

dorer le raisin de ses plus belles couleurs.

Cest dans ces vignes qu'il mirit mieux, et

par une suite nécessaire qu'on fait le meil-

leur vin.

La situation du Nord ne plait pas a la
vigne : le bois est tres-poreux ; des hivers
rigoureux font périr un grand nombre de
ceps : le raisin recoit un air froid, pesant;
et ne profite qu'une partie du jour de 'heu-
reuse influence du soleil 0 : Aussi rarement
vient-il a maturité. Le vin est faible , tou-
jours médiocre , et quelquefois froid et plat.

Il en est de méme de la vigne exposée au
couchant : Yair y est humide ; elle a a
redouter le vent le plus ficheux; celui du
nord-ouest : les pampres sont rompus par
son impétuosité ; le brouillard endommage
le raisin ; il est privé du soleil une grande
pariie du jour; dans la matinée, il reste
mouillé pendant plusieurs heures; le soleil
de laprés-midi lui procure plus de chaleur
quaux autres sites : celte fransition forle
et subite du froid au chaud, lui est tres-
nuisible ; il n’obtient pas tout son accroisse-

{1) 81l est des vignes sises au nord qui produisent
des vins excellens, ces exceptions ne détruisent pas

a régle géndrale.
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ment ; il parvient difficilement a la maturité
complete ; le vin est mauvais, de peu de
garde. _

La vigne ne prospere pas dans un vallon :
I'atmosphere y est toujours humide ; on
parvient difficilement a se précautioner
contre les eaux; la masse est trop consi-
dérable pour leur donnei une évacuation
salutaire : le cep en souffre souvent ; les
effets du froid lui sont tres-sensibles : son
existence n'est pas longue; laséveest aqueuse .
Ces inconvéniens ne sont pas les seuls : le
raisin a encore a redouter les gelées prin-
tanniéres ; il devient souvent victime du
brouillard ; ses molécules aquenses exercent
sur lui une action corrosive ; il est presque
toujours imprégné des émanations humides
qui s’élevent de ce terrein, et jouit peu du
soleil ; les coteaux en interceptentles rayons,
et son action n'est pas assez forte pour mirir
le raisin.

Il ne faut jamais planter dansun terrein
entouré d’arbres; par leur racines, ils affa-
ment les ceps voisins ; par leur ombre, ils
empéchent le raisin de jouir des bienfaits
du soleil ; par leur transpiration abondante,
ils rendent Vair humide ; sa circulation n’est
pas libre : ils attirent , retiennent 'humi-
dité , et favorisent les effets destrunLeurs du
hromilard si nuisible au raisin.
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La- vigne placée dans le voisinage des
marais et des foréts, estexposée a de graves
inconvéniens ; I'atmosphere y est humide,
la rosée forte ; les particules aqueuses qui
séléevent de ce terrein, rendent le froid
tres-vif au lever du soleil ; il les condense
et les convertit en glace. Les bourgeons
sont. briilés par les gelées printanniéres. On
perd souvent la moisson par leffet du brouil-
lard : les raisins sont couverts d’humidité;
ils ne mirissent pas et sont sujets a pourir.

La vigne vient bien dans les terres légeres
de la plaine; les eaux ont la facilité de
sévacuer : la séve est élaborée, le muqueux
doux est répandu dans le raisin, il obtient
le point désiré; le vin est de bonne qualité,
maisil ne peut étre comparée avec celui des
collines.

La fureur d’avoir des vignes est telle
quon ose planter dans les terres dures ,
compactes de la plaine : elles sont sujettes
a de graves inconvéniens. Les eaux ne
sécoulent pas; c'est la plante qui craint le
plus Thumidité : la séve est grossiere ; le
raisin jouit peu de la reverbération de la
chaleur; le jus n'y est pas tout a fait formé;
il produit un mauvais mott , etc.

Enfin, il n'est pas hors de propos de
blimer les culiivatenrs qui destinent a la
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vigne une terre substantielle ® : La mois.
son est riche et fertile ; mais la séve qui
se répand du cep au fruit, est abondante,
grossiere , peu filtrée ; les feuilles sont gran-
des et couvrent le raisin; la terre ne reflé~
chit pas une grande quantité de rayons
solaires : le fruit au lieu de miirir, devient
la proie de la pouriture; le vin est aqueux
et plat.

CHAPITRE IL

Du choix du plant et de la manicre dent il
Jfaut faire le mélange des especes de vigne.

O~ distingue les raisins en deux espéces,
savoir : en raisin blanc et en raisin rouge.
Il est impossible de voir sans étonnement
la grande variété de raisins dont la nature
a embelli le domaine de 'homme : les grains
sont ronds ou ovales, gros ou menus,
isolés ou serrés. Il existe des différences
entre chacune de ces variétés qu'on dis-
tingue non-seulement par la forme de leurs
feuilles , et celle de la grosseur des grains,

(1) « De deux choses, 'une; ou le terrein est
propre & produire du grain , ou il ne convient
qu’a la vigne. S'il convient & la vigne, il ne vaut
» strictement rien pour le grain, et ainsi tour 4
» tour. » Rosier, :

=5

=
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par leur molesse , par leur fermeté, par
leur transparence, par leur peau plus oun
moins €paisse , mais encore par I'époque de
leur maturité, par leur qualité acide, apre
ou sucrée.

Une mauvaise habitude domine. On ne
craint pas de metire en terre quinze, vingt
especes de vigne. Il y a trés-peu de grappes
qui soient bonnes a récolter a I'époque des
1'endanges : les autres ne sont pas miuires et
portent dans le vin divers degrés de ver-
deur qu'on ne peut lui faire perdre, quen
ajoutant a ce moiit le principe saccarin qui
Iui manqgue. Chaque variété de raisin con-
?;ient un muqgueux qui lui est propre , et qui
differe de toute autre espece. Commens
cette diversité de raisins dans le principe
sucré , acide, dpre, ne produirait-elle pas
une combinaison propre a anéantir tous les

"gotts 2 Avec des principes unis contre
nature, on n'obtient qu'un mauvais vin.

Il ne faut jamais, au contraire , outre-
passer le nombre de cing, six plants d'une
bonne qualité . 1l est essentiel de rejeter

(1) « Sur ces six espéces deux doivent deminer et
» faire Ia moitié, et ce serail mieux sl on ne conser-
» yail que deus especes de raisin blanc reconnues
» les meilleures. » BRosier.
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Tespece de raisin sujet a couler, ou i éire
desséché par le soleil , ou & devenir la proie
de la pouriture. Il ne faudrait pas non
plus ne planter quune méme espece de
vigne , quoique reconnue la meilleure; ce
serait courir le hasard d'une moisson ingrate,
si les saisons ne favorisent la prosperité du
fruit : elles le contrarient souvent. L'un
craint les gelées du printemps; l'autre y
résiste. Celui-ci est sujet a couler, celui-
la n’est pas exposé a cet inconvénient. Liun
dépérit par exces de sécheresse; lautre
pour murir demande des chaleurs soute-
nues. Celuni-ci devient la proie de la pou-
riture lorsque lautomne est pluvieuse ;
celui-la n’est pas altéré, ete. En mettant
en terre cing, six variétés de vigne, l'une
est féconde quoique la disposition atmos-
phérique soit funeste a launtre, et le vin
quon obtient est toujours bon.

La différence des époques de la maturité
des raisins embrasse douze ou quinze jours.
L'intérét du cultivateur lwi commande done
impérieusement, de prendre Lous les moyens

£

¢ Les variétés & maturité hitlive ayant plus de
» chances favorables pour arriver 4 lear matorilé-
» dans le pays froid , elles doivent éire préférées. »
Bose.
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possibles pour que les raisins parviennent
a leur maturité parfaite a peu de distance.

Ainsi pour obtenir ce résultat heureux,
il est essentiel de destiner au fruit assez
précoce la partie supérieure du cotean .
Ce site ne favorise pas sa maturité. Llair
y est froid ; les rayons du soleil se concen-
trent dans le milieu ; ils sont réfléchis avee
plus de force : les raisins y miirissent plutot.
On doit sattacher aux especes tardives. La
partie inférieure, estla moins convenable :

. les eaux entrainent la terre sur le milieu et
ensuite sur le bas : elle s’y amoncelle : la
séve circule avec véhémence : I'atmosphere
est chargé de vapeurs aqueuses : le raisin
est plein d’humidité, et a a courir le danger
de la pouriture. Il est de la plus grande
importance de choisir les ceps, dont les
raisins miirissent avant les autres. Les grains
doivent étre écartés : lair, le soleil , qui
lespénetrentaisément, aidenta leur maturité.

Je parle au propriétaire qui veut exécuter

(1) Il est essentiel de construire sur cette terre
des fosses de®listance en distance pour prévenir les
déghts que les eaus ocecasionnent. La terre qui reste
dans les fosses aprés y avoir fermenté quelques mois |
devient un excellent engrais par le principe consti-
tutif de la végétation qu’elle contient.
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de grandes plantations, les moyens de les
diriger, c’est de séparer par allées chaque
plant. Alors, on cueille le raisin a mesure
qu’il parvient a sa maturité , et on le fait
cuver a part.

Les vins provenus dune seule et méme
espece de raisin, ont chacun des goiits et
des qualités absolument différens : leur
mélange peut étre pratiqué avec sureté lors-
quen les transvase. Clest a l'effervescence
insensible qui s'opere dans le tonneau qu’il
appartient de faire I'union entre 2, 3 , 4,
etc. especes de vins ; elle les combine inti-
mement : dans ce choc, dans ce mouve-
ment , ils se prétent des secours; ils s'iden-
tifient , ete. .

On recherche pour planter, les cepages
qui sont dun grand rapport. Il est d’une
constante expérience que plus la vigne
fructifie, moins le vin est bon; les raisins
sont trés-prés les uns des autres : ils ne
jouissent pas du contact de I'air et sont peu
frappés par le soleil : leurs sucs sont gros-
siers ; ils ne viennent pas 2 maturité.

Il faut apporter le plus grand soin au
choix du fruit ; labonne ou mauvaise qualite
du vin en dépend : envain pour l'obtenir,
on donne a la vigne un terrein propice,
et un site heureux; avec un mott qui ne
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contient quune substance ipre, ou acide,
le vin est peu précieux. Qu'on ne se laisse
pas séduire par la bonté du fruit; il est
des raisins d'une espécesucrée ala bouche,
qui sont peu riches en muqueux : plus il
abonde , et plus le vin a de prix et de
qualité.

Le cultivateur ne doit imputer qu’a son
imperitie la perte occasionnée par des ceps
ingrats et des ceps dont le fruit est peun
}_)I‘OPI’E POUI‘I ].C vin.

Le moyen le plus stir de se pourvoir des
especes les plus précieuses, cest de parcourir
ses propres vignes ou celles du canton, huit
jours avant la cueillete : elles sont natu-
ralisées et fécondes. Il est encore nécessaire
de les marquer en y liant un fil de différente
couleur; se fier au vigneron lorsque les
feunilles ont entierement disparu, c’est courir
le risque d'étre trompé. Difficilement recon-
nait-on telle ol telle espéce : car les sar-
mens entre eux offrent peu de différences
remarquables.

C'est la plus grande des erreurs de tirer
les* plants des pays leintains : le resultat
est peu avantageux © : ils sont frappés de

{1} Dans les communes voisines: de Toulouse , il
pst une espéce de raisin désigné par le nom de crous-
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stérilité s'ils ne trouvent des climats ana-
logues par le site, la température et la
qualité des terres ™ : la vigne y dégénere.
Dailleurs, dans un pays a vignoble les especes
qu'on fait venir , y existent souvent, mais
connues sous d’autres noms.

L'usage est de méler le raisin rouge avee,
le raisin blanc. Le raisin rouge doit oceuper
les trois quarts de la vigne : la matiére colo-
rante qui y est plus répandue , rendra le
vin d'une vente facile et de bonne garde :
elle est peu susceptible de l'effervesence
vineuse ; mais elle est propre a retarder la
fermentation spiritueuse insensible ; en pro-
longeant le mouvement, le vin ne se porte
pas sitot a la fermentation acide. Le raisin
blanc donnera au vin un goit recherché
et déelicat.

Lorsque le sol est peu convenable a la

tant. Le cep y est fécond. Un de nos concitoyens
se procura des sarmens de celte vigne. Ici, elle
est d'un faible rapport. Cet amatenr d’agricalture
sema des pepins du Verdot du département de la
Gironde ; il planta les ceps; le succés n’a pas été
plus heureux.

{2) « Il est prouvé par l'expérience que chaque
» espéce de plant convient 4 un . climat, & une
» nature de terre, & une esposition. » Bose.
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vigne, il faut rechercher avec soin Vespéce
de vigne, qui obtient sa maturité compléte
de bonne heure.

Une attention a faire quand on plante
dans des lieux bas , c’est de préférer le cep
ou la moélle est peu répandue ; il résiste
' d’avantage aux rigueurs de I'hiver : les cou-
ches ligneuses y sont épaisses. On ne doit
mettre en terre que de plants hatifs.

Le propriétaire qui exécute des planta-
tions , doit étre siir que les variétés de vigne
quil confie ala terre , doivent y prospérer ;
on voit des ceps réussir dans un sol frais,
tandis que d’autres ne viennent bien que
dans la terre seche.

CHAPITRE III

De la preparation qu’exige la terre avant
d’étre plantée en vigne , du temps le plus
Savorable a la plantation de la wigne,
et de la meilleure maniére de la faire.

Parmi les abus quon doit proscrire , le
premier etle plus dangereux se trouve dans
le pen de soin pour préparer la terre des-
giinéde a la plantation : on néglige de lui
donner les labours nécessaires pour déve-
lopper ses principes de fécondit€ , pour
laider
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laider a recevoir l'action bienfaisante de
Vair , de la lumiere , des pluies; et des
rosées : le nouveau sujet a une vie lan-
guissante parce ¢ue ses racines ne peuvent
ni s'étendre , ni grossir : elles trouvent des
obstacles insurmontables dans les parties
tenaces du sol. '

Pour donner a la vigne une belle vie,
le terrein doit étre ameubli et divisé par
les labours. La charrue doit encore remuer
la terre qui n’a jamais été entamée. Les
labours profonds sont tres-avantageux a la
vigne quoique la couche végétale soit peun
profonde : la terre défoncée sassimile avee
Tautre , et saméliore par les influences
atmosphériques. Il est d'une constante expé-
rience que le sol le plus ingrat donne au
cep plus de fertilité et plus de vigueur :
plus on expose de terre de dessous dessus,
plus on donne aux racines de facilité
pour aller chercher leur nourriture trés-
avant.

Un moyen bien aisé de labourer le plus
profondément possible, c'est de faire passer
deux charrues I'une apres lautre dans la
méme raie : par la on rameéne a la super-
ficie des molécules qui n’y étaient pas. Une
plus grande masse de terre promet l'acerois~

2
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sement du nouveau sujet , les racines s'éten-
dent d'ayantage.

Yoici encore un procédé dont le suceces
n'est pas moins assuré : pour que le terrein
s0it propre a recevorir la vigne , il fautle con-
sacrer a la culture des pommes de terre : les
cultures qu'elles exigent rendent le sol plus
convenable en le pul\ érisant : les racines du
cep croissent d’autant plus qu’il est plus
divisé , et lorsqu’elles sont profondes, il est
mieux nourri, et le fruit plus beau.

Mais le meilleur de tous les moyens pour
rendre luxurieuse la végétation de la vigne,
c'est de défoncer la terre a la pioche a vingt
pouces de profondeur.®” Il faut veiller a
ceque le terrein soit brisé ; souvent, il est
renversé par grands gateaux : divisé en
Qetites parties , il est plus susceptible des
engrals meteonques.

Une attention essentielle, c'est de jeter
dessus la terre inférieure e qui n'a pas €té
exposee aux influences des pluies, des rosées:

{1) Le labour a la pioche est préférable a celui qui
se fait 4 la béche; il est plus facile de cultiver la
terre, de la vechercher plus exactement, de la
lahourer. plus profondément avec cet instrument
gqu'avec la héche. On procure alors & la vigne
une ample provision de nourriture,
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Fair s’introduit entre ses molécules et sy
décompose ; elle est ouverte aux rayons du
soleil qui la féconde : Ja terre végétale don--
nera beaucoup de vigueur aux raeines.

On doit convertir ensuite pendant’ deux
ans ce lerrein en prairies artificielles : il
senrichit d'un amandement sensible par le
moyen des racines qui pourissent dans son.
sein , par le débris des feuilles , par la mort
desinsectes qui lui fournissent des substances
graisseuses et huileuses ; il est plus meuble,
plus émietté et sapproprie mieux les sucs
alimentaires : les plantes parasites disparais-
sent : les racines du cep s'allongent avee
facilité dans un sol bien divisé, et trouvent
une grande abondance de nourriture ; alors
il est trés-productif.

Je chercherai a réveiller I'attention des
cultivateurs sur un vice géncéralement ré-
pandu : ils ne ecraignent pas d'exécuter
des plantations dans des champs dont la
terre a été entrainée par les eaux : la partie
dégradée ne peut fournir au cep les sucs
suffisans: les eaux croupissent dans ces enfon-
cemens qu'elles entretiennent dans un état
nuisible a sa prospérité : ce cep devient
faible et périt souvent ; c'est la plante qui
craint le plus Vhumidité.

1 est d'une nécessité indispensable de
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reporter cette terre sur la portion détériorée
du champ avant de lui confier l'individu.
Par la on donne aux eaux un écoulement
aisé , et la vigne acquiert plus de vigueur.

Autre abus nuisible. Il nest pas rare de
voir des exhaussemens sur le terrein destiné
a la vigne. Les eaux ne peuvent couler
par défaut de pente : 'humidité se conserve
long-temps dans les parties qui avoisinent
les plus éminentes. La souche y languit.
Pour prévenir cet inconvénient, il est aussi
utile que nécessaire d’abattre ces éminences
et de rejeter la terre sur les autres parties
du champ, ou la transporter dans la partie
ou il en manque. Alors les eaux s'écoulent

facilement.

Ces travaux ne sont jamais si bien faits
quavant de confier a la terre le nouveau
snjet : ils sont encore plus aisés et moins
cotiteux.

Il est une habitude trés-pernicicuse dont
on devrait secouer le joug : on donne aun
rang une pente trop rapide, ou on ne l'in-
cline pas. Iei, la terre n’est pas égouttée :
les eaux restent en stagnation, et appauvris-
sent le sol. La, leur irruption est suivie dg
dégits affreux.

Pour empécher ces deux extrémes, la
pente doit étre douce , insensible ; les eaux
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ne doivent séjourner sur la terre que le
temps nécessaire pour la pénétrer.

Cest encore une erreur bien aveugle et
bien funeste que de donner trop de lon-
gueur au rang : les eaux ont plus le temps
de délayer la terre, de l'enlever.

La longueur la plus convenable a laisser
au rang, est celle de quarante-huit toises.
Alors les eaux qui parcourent un moindre
espace, n'occasionnent pas le méme ravage.

Si les eaux ont un écoulement aisé, il est
avantageux de diriger la vigne du levant au
couchant pour que le raisin soit plus frappé
des rayons du soleil.

Enfin , on doit diriger les ceps en quin-
conce : plus €loignés les uns des autres
que lorsqu’ils sont plantés horizontalement
sur la méme ligne , leur végétation est plus
brillante ; ils se nuisent moins par leur
ombre; le fruit profite avec plus de bénéfice
de l'air et du soleil ; la maturité est encore
plus precoce.

La saison pour planterla vigne est relative
au climat. Dans les pays méridionaux, il
est utile de mettre en terre l'individu anssitos
que les feuilles sont tombeées : ses racines tra-
vaillent pendant Thiver; elles s'élendent de
plus en plus et voni chercher fort en avang
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les sucs nutritifs nécessaires a la prospérite
du cep, qui brave alors la sécheresse.

Attendre jusqua la fin de février pour

exécuter des plantations , c’est exposer a
fa mort le nouveau sujet : les pluies sont
rares; Ihumidité est. bientét dissipée par
laction dusoleil : les racines faibles du cep,
dépourvues de mnourriture, languissent ou
sont desséchées par 1'été.

Uépoquela plus avantageuse pour planter
la vigne dans le pays froid , est lorsque le
danger des pluies fréquentes et des fortes
geldes est passé : clest au vingl février ; le
nouveau cep pousse bientot apresdes racines;
il profite de I'humidité du printemps pour
les étendre , ete.

Si Thiver est humide , le plus grand
nombre des ceps mis en terre pendant les
mois de novembre, de décembre et de jan-
vier , perissent. T’eau surabondante la
détrempe , s’y conserve, elle les étouffe.

On obtient des résultats peu satisfaisans
si 'on plante la vigne a la fin du mois
d'awril < alors la terve est échauffée par le
soleil ; I'évaporation de 'humidité, des pluies
et des rosées est prompte : la végétation du
cep est languissantie, il meurt lorsque le
printemps estsec. Pour prospérer, il a besoin
que des pluies soutenues le secourent ; plus
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on retarde la plantation, moins on est siir
de la reprise.

(’est une coutume gé nérale de mettre en
terre du plant qui n’est pasenraciné. Une par-
tie des ceps meurt , et il faut attendre plu-
sieurs années pour voir cette vigne féconde.

L'intérét commande de faire usage, soit
des marcottes, soit des crossettes, soit du
plant enraciné : l'accroissement de I'individu
est trées-rapide ; il donne bientot des raisins.

« La marcotle est un morceau de sarment
» courbé et fixé dans un panier rempli de
» terre. Llextrémité du sarment sort du
» panier a la hauteur de deux ou trois bour-
» geons, la partie du bois enterré pousse
» des racines par les rugosités qui accompa-
» gnent l'insertion du bois enterré.

» La crossetle est un sarment fort , sain,
» vigoureux , que 'on coupe sur le cep en
» lui laissant pour base une portion du bois
» enterré.

» Le plant enraciné est un jeune cep
» ¢levé dans la pépiniere. '

» On peut par un moyen plus simple et
» moins dispendieux se procurer des plants
» enracinés. Choisissez un sarment fort
» vigoureux , enlevez les yeux les plus voi-
» sins du cep , inclinez-le doucement contre
» la fosse que vous aurez ouverte., couchez-
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» en une partie dans cette fosse, assujetissez
» un petit échalas a I'extrémité du sarment
» qui sort de terre, et vous ohtiendrez un
»: plant enraciné que vous séparerezdu cep
» a la fin de'automne ou au commencement
» de Thiver. » )

Lamarcotte pour étre mise dans un panier,
exige beaucoup desoin. Elle dérobe au fruit
une partie de sa subsistance : le temps de sa
transplantation dtant venu, il est nécessaire
de remplir de bonne terre le fond de la
fosse sur lequel on le place.

Pour. avoir des crossettes, il faut creuser
des fosses. Elles épuisent le terrein aux
dépens du fruit.

Les mémes inconvéniens se retrouvent
dans le plant enraciné de la vigne.

Le plant enraciné de la pépiniére est a
préférer; la réussite est sare ; il exige peu
de frais ; I'économie dans les travaux cham-
pétres fait la richesse du cultivateur.

La terre dure » compacte est peu propre
pour la pépiniere; ses pores serrés ne per-
mettent pas au jeune sujet d'étendre fort
loin ses racines; elles sont menues et pea
yigoureuses.

On doit établir la pépiniére dans la terre

(1) Rosier.
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légere ; les racines du cep y sont fortes ; i}
vient d’autant mieux quil trouve un so)
plus meuble.

Le terrein qui peut étre arrosé, est le
plus convenable ; I'ean est un des plus puis-
sans agens de la végétation. On arrose quand
les besoins de l'individu le demandent.

Il est nécessaire de bien défoncer et pré-
parer la terre destinée a la plantation.

Le moyen le plus siir de faire prosperer
le jeune sujet , c’est de construire des fosses
trois ou quatre mois avant la plantation.
Par la, le terrein miirit, et est amélioré
par les engrais météoriques.

Pour pouvoir travailler la terre , les fosses
doivent étre cloignées d'un pied 'une del'au-
tre. La distancea laisser entre lesceps doit
étre de quatre pouces; on donne aux raci-
nes la liberté de s’étendre, et on facilite la
circulation de lair,

Cest une erreur généralement répandue
de choisir pour la pépiniere le terrein le plus
riche et le plus fertile. L'individu enrichi
des sucs nutritifs vient promptement; ses
racines grossissent, s'enfoncent mais en le
transplantant dans un sol d'une gualité mé-
diocre , il acquiert peu de vigueur parce
qu’il ne recoit pas la méme abondance de
nourriture.




(26)

Pour assurer la force et la longue durée
du chevelu, il est bon de le confier & un
terrein plus mauvais que celui oti il doit étre
mis quand on le transplante : il se plait da-
vantage dans son nouveau séjour.

On doit refuser de l'engrais a la terre de la
pépiniere ; placé dans un terrein ou il est
privé de ce secours, le cep y éprouve de la
langueur.

Il est a propos de planter un plus grand
nombre de sarmens qu'on n’a besoin : P'abon-
dance des chevelus permet de choisir les
meilleurs et les plus forts. Trois labours sont
nécessaires a leur éducation; cependant ,
plus on les répétera , et mieux les ceps pros-
péreront. ™

Il n’est pas nécessaire de dire qu'on doit
séparer les especes.

Le chevelu est assez pourvu de racines,
et par conséquent assez fort pour ¢tre mis en
place la seconde année : trois ou quatre ra-
cinesluisuffisent. Enlenlevant, quon évite
de couper aucune racine , et surtout de ne
pas endommager le pivot : plus les racines
sont longues et nombreuses , plus il a le
moyen de se nourrir. Pour le mettre en

(11 Les labours débarrassent Ia terre des herbes
parasites ; elle est plus en état de recevoir humidité

des pluics , des rosées.
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terre , on doit construire des fosses. 11 con-
vient encore de bien étendre les racines et
les recouvrir de terre pulvérisée.

Pour remplacer les ceps que des accidens
font mourir les deux premiéres annces, il
faut planter des chevelus du méme age: ils
s'ympathisent avec les ceps voisins ; passé ce
terme, ils ne réussissent pas, ou du moins
ils languissent : les racines des ceps existans
ui s'étendent sur tout le Lerrein, les afia-
ment ; leur ombre leur est encore nuisible.

« On lit dans le cours complet d'agricul-
» ture : Si Vouvrier n'a pas l'attention trop
» geénante ., trop minutieuse, pour quon y
» puisse compter, de rendre a chaque indi-
» vidu le genre d'exposition qu’il avait
» dans la pépinicre, de donner celle du
» nord an cOté qui a deja été accoutumeé a son
» action , et au midi celle dont les pores ont
» déjh été dilatés par la chaleur, la plante
» succombera bientdt ; il lui faudra dn
» moins beancoup de temps pour qu'elle
» sacclimate de nouveau. »

Clest une erreur. Il y a vingt ans que je
mis en terre des sarmens dans une pépiniére:
je transplantai ces ceps sans les orienter : il

ont bien réussi.

Voici une autre expérience. En 1796,

jarrachai une vigne agée de huit ans : je
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replantai un grand nombre de ceps dans une
vieille vigne ot il y avait des espaces vides.
Il n'est résulté aucun inconvénient de lg
différence de l'aspect.

Il est une mauvaise habitude a proscrire.
Le cultivateur qui néglige de se servir des.
chevelus, supprime le bourrelet du sarment.
Quelle maladresse ! c'est la ot les racines
sélancent et se développent : le volume du
cep est relatif au volume des racines : plus
elles penetrent, plus elles fournissent de
nourritureau fruit. Leboarreletest-il retran-
ché , lesracines prennent naissance au second
ou au troisieme neeud : elles sont chétives,
superficielles ; et il est aisé de concevoir que
la charrue, et la houe les endommagent.

La vigne vieille ne pousse que des sarmens
freles : rien de plus intéressant que de se
pourvoir de rameaux dans une vigne dgée
de sept a huit ans : ils sont gros , vigoureux ;
ils fructifient plutot.

II est de fait que le sarment de I'annde
est peu propre pour la plantation ; cepen-
dant on ne craint pas de l'employer.

On doit s'attacher au sarment de l'annde
precédente ; il est plus fort.

Pour planter, il faut choisir le moment
ou la terre ne sera pas trop humide : si
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Veau n'est pas retirée , les racines trouvent
des obstacles pour ramifier.

On se contente presque partout de mettre
Iindividu dansun trou fait par une taravelle,
parce que l'ouvrage est moins coitteux .
Si vous avez une plantation a exécuter ,
ouvrez une tranchée ; le nouveau sujet y
prend un accroissement . trés-rapide : ses
racines , qui ont la facilité de s'étendre ,
grossissent , se portent vers la terre remucée ,
et vont chercher leur nourriture a une gran-
de profondeur : les pluies, les rosées s’y
insinuent , et entretiennent puissamment
le cours de la séve: il récompense bientot
les soins du cultivateur : enfin il produit
avec abondance.

Lorsqu'on se sert de la taravelle, lesujet
n'augmente pas avec la méme activite : les
racines quine peuvent ni s'allonger ni grossir,
epuisent bientot la terre qui les entoure.

La plantation en fossés s'exécute de deux
maniéres ; ou l'on construit des fosses d’un
bout de champ a l'autre, ou l'on pratique
des tranchées. Qu’on compare l'accroisse-
ment du sujet mis dans des fosses isolées
avec celul qu'on met dans des fossés cons-

(1) Dans des roches presque nues , il faut faire
‘usage de la laravelle,
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iruites d'une extrémité a l'autve, il est aisé
de reconnaitre ce dernier i sa prospérité : 2
ses raeines croissent , s'étalent facilement,
et vont chercher 'entretien dans la totalité
du sol remué : il n'oppose aucun obstacle ; o
le cep donne des moissons abondantes. Ail-
leurs, elles ne puisent l'aliment que dans
la partie du champ entamé : la vigne n'est
pas d'un si grand rapport.

Mais on dira : quand on creuase des fosses
d'an bout de champ a l'autre , les racines
prennent cetle direction , s'entrelassent a la .
longue dans les racines des ceps voisins et
saffament mutuellement,

Pour empécher que les racines ne se nui-
sent, le moyen est bien facile; il faut donner
au cep la distance convenable.

Il est utile de faire le creusement des fosses
plusicurs mois d’avance : la terre est plus
divisée , plus améliorée par les engrais mé-
téoriques. Leur largeur et leur profondeur
doivent étre réglées par la qualité du sol :
plus il est ingrat et plus on doit les appro-
fondir et les élargir : les racines ont besoin
de s’enfoncer et de mettre a contributionune
étendue de terre : une fosse de deux pieds
de profondeur sur un pied et demi de lar-
geur est nécessaire. Dans la terre bonne les
racines n'ont pas besoin de sallonger beau-
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coup pour aller chercher leur nourriture :
une fosse d'un pied et demi de largeur sur
un pied de profondeur suflit.

Quand on place le nouveau sujet dans la
fosse , il faut etre attentif a pulvériser la
terre pour en recouvrir les racines. Clest
1a terre végétale de la superficie qu'on doit
jeter dans le fond: le cep est mieux nourri.
Il est utile de mettre dessus la terre infeé-
rieure qui n'a pas joui des engrais meétéo-
rigues.

Il n’est pas indifférent quand on met le
sarment dans un trou fait par la taravelle
de jeter au fond des cendres trempées dans
Veau : cette fraicheur favorise son existence.
de mne dirai pas qu'on doit trétiner avec un
baton a l'entour du trou. Parla le nouvean
sujet se soutient droit ; Lair n'a pas d’issue,
et on empéche que le hile et la chaleur ne
desséchent la terre.

Tl faut apporter le plus grand soin a faire
ienir droit Iindividu. Les moléenles de la
terre, les vents, ect. le font courber; plus
il est contrarié , moins il profite.

Le cultivateur égaré par le préjuge met
les souches trop pres : elles ont une consti-
tution faible , *manquent de nourriture :
leurs racines sont menues et saffament les
unes et les autres : les travaux de culture
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sont colteux : la séve est peu digerce : la
vigne demande souvent des secours,

Il est facile d’apprécier les avantages que
donne un plus grand éloignement des ceps;
ils poussent avec une viguenr extraordi-
naire : les racines ne se disputent pas la
nourriture ; elles s'allongent , s'épaississent ;
le travail est moins cotiteux pour la taille.
La séve est plus deélicate ; la terre conserve
long-temps ses principes de fécondité ; le
fruit se ressent des influences du soleil et
de T'air ; la vigne est d'un bon rapport,
et donne de meilleurs fruits.

Je ne prescrirai pas de distance fixe. Je
me bornerai a observer que la distance a
mettre entre chaque cep dépend de la diffé-
rence du climat et de l'espece de vigne. ®

Plus on approche des pays méridionaux,
plusil faut éloigner les ceps : la chaleur y est
forte , prolongée ; elle fait élever la séve |
la prépare , I'épure. @

(1) Généralement on met les ceps de la vigne
basse 4 quatre-vingt-neuf centimélres quatre-vingt
millimétres de distance 'un de 'antre. Dans mes plan-
tations , j’ai laissé aux ceps un métre douze centi-
métres vingt-six millimétres de distance. Le raisin
est plus hitif et plus propre pour le yin.

(2) « Pour que le raisin parvienne a sa maturité ,
» il faut que la séve ou les ¢lémens de la séve qui

La
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La chaleur n’exerce pas la méme influence
sur la séve dans les pays septentrionaux : la
jouissance peu longue du soleil et son action
peu vive en sont la cause : si les ceps étaient
trop écartés, on leur procure une plus
grande abondance de sucs nuiritifs que les
rayons du soleil ne peuvent élaborer.

La vigne basse est peu élevée ; elle ne
donne pas beaucoup de raisins. Les ceps
doivent étre serrés : si on leur laissait un
grand espacement, les principes nutritifs se-
raient répandus avec trop de profusion :
la chaleur ne serait pas assez forte pour les
épurer.

La vigne échalassée qu'on dirige en espa-
lier , est d'une taille médiocre ; elle est

» circulent dans la plante , soit dans une juste pro-
» portion avec lintensité et la durée de la chaleur
» atmosphérique. C’est cette chaleur qui ¢labore la
» séve , la modifie, et opére en elle des combinaisons
» par lesquelles elle se convertit en principe sucré.
» La maturité du froit ne s'obtient que par une
» juste proportion entre la quantité de séve cireu-
" » lante et Vintensité de la chaleur atmosphérique
n (Illi exerce ceite PHiSSQﬂCB- Si Yous pr{}curez l':.lla.
» plante plus de séve que les rayons du soleil ne
» peuvent en élaborer , elle ne vous donnera que
» de mauvais fruits ; et vu son intempérance , Ja
» séve circulera avec excés, ete. (Dozieux ). y

3
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ires-féconde et‘donne beaucoup de nourri-
ture : les ceps doivent étre plus éloignés
que dans Yautre espéce de vigne.

Le hautin qui produit avec abondance ,
sollicite une terre vigoureuse et un long
espace. Il est grand et on lui donne pour
appui un arbre : ils épuiseraient bientot la -
terre slils n'étaient a une distance propor-
tionnée a leur hauteur ; ils affameraient
encore les ceps voisins et priveraient le fruit
de Taspect du soleil ; ils lui deroberaient
Pair, © : \

Je ne parlerai pas de la vigne qu’on accole
a des échalas de cing a sept pieds de hau-
teur, ni de la vigne naine. La manicre de
les conduire ne m'est pas connue.

(1) L’usage est de marier cette espéce de vigne
avec de cerisiers , des érables , des ermeaux , ete.
Les sarmens se mélent avee les branches et forment
un buisson impénétrable aux rayons du soleil : le
raisin n’obtient pas sa maturilé parfaite.

On profiterait & donner au cep une perche pour
appui. Llentretien est plus cotteux ; mais le raisin
miirit mienx , il est plus exposé au contact de Pair
et & Vardeur du seleil.

1L serait & désirer gu’on prescrivit cette espéce de
vigne dans les lieux qui conviennent i la vigne hasse
el & la vigne échalassée.
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Mais , quels qu'aient été les soins que l'on
aura apporté pour mettre en terre le nou-
veau sujet, il languit si on néglige de lui
prodiguer des soins constans et assidus pen-

dant les premieres annces de son existence

ils influent sur toute la vie du cep. Clest
envain que dans les années suivantes, onle
soigne; il n’acquiert point de forge : par les
labours , on entretient la terre meuble et
disposée a se saturer des engrais météoriques;
par eux la végétation du eep est plus luxu~
rieuse ; par cux il est plutot fécond. Mais le
plus profitable de tous les labours est celui
gquon donne au commencement d'aoiit; a
cette époque, il fait une nouvelle pousse
jusqu’au moment ou le froid se fait sentir.
Une attention , c'est de cultiver la terre par
un jour somhre pour empécher l'évapora-
tion des sues nourriciers.

I est bien important de ne pas plus élever
la premiere année le terrein dans le milieu
de la planche que sur les cotes; avee cette
précaution , les pluies, les rosées s'y insi-
nuent et v maintiennent I'humidité si néces-
saire 4 la vie du cep.

On ne doit pas beaucoup couvrir de terre
la souche pendant sa jeunesse lorsqu'on la-
boure : sans cette attention , il pousse de
petites racines superficielles qui la fatiguent

“+
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et empéchent les maitresses racines de s'al-
longer.

Une des choses les plus profitables a la
prospérité du cep , cest de déchausser pro-
fondément la terre pendant les premieres
années de son existence : par la, les racines
superficielles sont a découvert et facilement
arrachées. En les surprimant , les autres
sont plus vigoureuses et pénetrent plus en
avant,

Pour garantir la vigne des incursions
des bestiaux , des fosses larges doivent
Yentourer; il faut encore planter des haies :
les animaux y font des dégits dans tous
les temps : le bétail a corne foule les ceps,
les rameaux , les endommage et les rompt
souvent : la souche et surtout le provin
sont déracinés par le cochon qui se plait
a fouir la terre. L’eau croupit dans ces
enfoncemens et altere les sucs les plus
purs de la terre.

CHAPITRE ©IYV.

Des insectes qui attaquent la vigne. — Des
accidens qui surviennent a la vigne.

Ls nature a produit une infinité d’in-
sectes qui varient par la grandeur , la gros-
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seur et la figure : leur régime de vie parait
aussi different que leur espece. 1l en est
qui fixent leur séjour dans la terre, dau-
‘tres dans lintérieur des ceps , ceux-¢i -
dans les boutons , ceux-la dans les racines,
etc. Ici ces individus viennent seuls et
séparés des autres. La, ils forment des
sociétés et multiplient singulicrement; ils
occasionnent des maux infinis a la vigne : ils
dévorent les brins , les feuilles , le fruit.
On doit les regarder comme des ennemis
trés-dangereux, et leur déclarer une guerre
vive et prompte.

« Certaines bestioles de diverses espéces
» tourmentent lﬂ. '\'igne au nouveaw temPS
» spécialement celle qu'on nomme eogneausx,
» de couleur verte , luisante, coupent les
» tendrons avee les raisins ; enfin, senfer~
» mant dans les feuilles de la vigne qu'ils
» roulent comme parchemin , y faisant
» leurs ceufs : le remede a cela est de les
» Oter avec la main, ce qui se fait assez
» facilement au lever du soleil , et encore
» mieux en c¢hranlant les pieds du eep,
» les faire tomber dans l'ean gu'on pertera
» avec un sceat ol ces bétes se ramasse-:
» rontet se noieront, et pour en perdre la
« race , faudra prendre et fouler aux pieds
» des oeufs qu'on trouvera dans les femﬂcs
» roulées suspendues au cep.
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« Quant aux autres bétes, fourmis ,
» chenilles et semblables , pour les faire
» mourir ne faut-il que cultiver souvent le
» fonds de la vigne, pour en rompant leurs
» nids, les détourner de Yengeance.» ("

L'espéce de chenille qui depuis quelques
années fait de grands dégits dans les vignes
de ce département, loge I'hiver dans le bou-
ton; elle brave les rigueurs des frimats. Au
retour du printemps , elle parait comme la
pointe de l'aiguille. Cet individu ne quitte
son séjour que pour manger le velouté des
feuilles les plus tendres. On le voit ensuite
s'acerocher aux raisins naissans , piquer le
pedicule de la jeune grappe ; il la fait périr.
quelque temps apreés , il se roule dans la
feuille , y fait son cocon et y accomplit
ses diverses métamorphoses. '

On doit poursuivre cet insecte par tout
ot il veut sétablir; il faut en faire la
chasse : un moment propice , c'est celui ou
ne tronvant plus de velouté , il saceroche
au raisin et se roule dans la feuille. Pour-
quoi ne pas laller chercher dans cette
nouvelle retraite ?

Les ouvrages de nos agronomes fourmil-
lent de recettes pour la destruction des
insectes.

(1) Olivier de Serres.
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Les gelées du printemps sont des ennemis
dont on peut se garantir par des soins ; elles
ne nuisent que lorsque le soleil a son lever
frappe sur les bourgeons ; il les briile.

Un moyen de mettre ce dépot de fruit
a labri de eel aceident , cest de placer
dans les alldes de la vigne, et le long de
ses bords, des tas d'herbes , de la litiere,
du foin pouri, etc. Une attention impor-
tante qu'on doit avoir , c’est de les recouvrir
avec un peu de terre pour gue ces matieres
sv consument lentement, avec beaucmlp
de fumée et sans prendre flamme.

Lorsque le cultivateur craint gque le bour-
geon n'échappe pas a la gelée, une heure
avant le lever du soleil , il doit faire mettre
le feu au tas d’herbes.

Le vent du nord soufle presque toujours.
Lorsque l'effet des gelées est nuisible ; .il
faut déposer le fumeron de ce Cf)té-; g1k
ne fait pas de vent on peu de vent, on
doit retenir la fumée du coié de J.Pst pour:
empécher le soleil de pénétrer dans la vigne.
Cette fumde intercepte ses rayons, echauffa
latmosphere , et la gelée se convertit en
rosée. '

Il arrivesouvent que dans le printemps et
les premiers jours de I'été , I'orage anncantit
Fespérance du cultivateur pour avoir duo
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fruit ; les sarmens sont entiérement hachés
par la gréle, et n'offrent que des plaies
accompagnées de meurtrissures. Alors la
vigne sépuise a pousser des branches de
faux bois; les boutons voisins de la blessure
ne produisent que des rejetons debiles: le
bois n'est pas complétement aoité. La
vigne ne fructifie pas l'année suivante.

Aussilot quelle a ét¢ mutilée par la gréle ,
il faut tailler pour la rétablir : la taille se
fait sur le vieux bois, et on coupe court
. le jet qgui avait poussé. Il est encore néces-
saire de supprimer les aulres sarmens ras
du tronc : bientot apres le cep repousse
un bois qui attire a lui toute la seve : il
devient miir, et se forme. L’année suivante,
il promet des raisins.

Il est essentiel de retrancher a la fin de
juillet les rameaux superflus que la vigne
a poussé; on en sent la raison.

Le 24 juin 1802 , des nuées verserent
des flots de gréle sur les vignes de plusieurs
propriétaires de cette commune : les sar-
mens furent écorchés, brisés. Le lendemain
un des caltivateurs fit tailler , la vigne fit
une pousse vigoureuse; elle produisit des
raisins lanunée suivante, et la troisieme
année , la moisson fut riche et fertile.

Il n'en fut pas de meéme des vignes des
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autres propriétaires; elles furent stériles la
seconde année, et la troisieme année d'un
faible rapport.

Ce n'est pas sans ingconvénient quon tail-
lerait la vigne au 15 juillet : il pourrait
arriver que le bois ne deviendrait pas aoiité :
alors il serait victime de lhiver.

Quand les sarmens sont peu frappés par
la gréle, il faut les tailler au-dessons des
plaies.

CHAPITRE V.

Des régles que lon doit suivre dans la
taille de la vigne, de la hauteur qu’il
Jaut laisser aw cep.

L'art d’élever, de ménager , de modérer
la vigne, offre des grandes difficultds. Clest
de lui néanmoins que dépendent sa pros-
périté et sa durée.

La vigne exige la taille. Par elle, Ia
séve profite a un petit nombre de coursons;
par elle, la moisson est riche et feriile;
par elle, le suc du raisin est doux et miel-
leux ; enfin par elle, il a la beaute , et
obtient la maturit¢ complete. La vigne
livrée & elle-méme s'éléve trop, porte des
raisins pendant deux ou trols ans; bientat
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apres, elle devient languissante et ne pro-
duit que des grappillons.

La vigne différe des arbresen ce qu'elle
ne donne son fruit que sur le bois nouveau.

Pour la rendre féconde, il faut asseoir la
taille sur les jets les plus bas et les plus vigou-
reux qu'elle a poussé; quand on la fixe sur
les mémes coursons, le cep montetrop haut, :
le bois est menu , la séve ne s’y porte pas
avec assez d'abondance pour le rendre gros, :
et il n'est pas a I'abri des funestes atteintes .
de I'hiver. ‘

La premiere taille de la vigne est facile:
il faut couper le jet le plus élevé de deux

yeux qui ressortaient sur terre et rogner le
second immédiatementau-dessus du premier
ocil : lors de la deuxieme taille, on con-
serve deux brins a un ceil chacun : pour
tailler la troisitme année, on me doit pas
perdre de vue les différentes especes de :
vigne. Dans une terre fertile il faut ména-
ger a la vigne basse trois méres branches 1
qui lui donnent la figure d'un triangle. La '.
terre médiocre ne peut supporter que deux
meres branches : I'année suivante, le cep est
susceptible de rapporter du fruit; on con-
serve un bouten de plus a chaque broche.
On ne saurait fixer sans inconvénient le
nombre des coursons quil faut laisser &
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Pavenir : la coupe doit étre réglée sur la
force du cep : une surcharge de raisins pro-
duit des effets pernicieux.

Il faut ménager deux meres branches a
la vigne échalassée quion dirige en espalier.

Le hautin sollicite quatre meres.branches.

Il n’est pas rare de voir naitre, la troisicme
année del'existence de la vigne, rasde terre,
un jet tres-vigoureux. Llextrémité supé-
rieure de la souche languit. La raison est que
les sucs nutritifs affluent avec abondance vers
la nouvelle pousse. Il convient de la con-
server et couper la téte. ©

Je vais parler de la vigne basse :

Le premier soin du vigneron est de laisser
a chaque mére branche le méme nombre
de brins pour que la séve soit modérée par
une dgale distribution ; car, si les coursons
ne sont pas en nombre égal de deux cotés,
clle se porte avec plus d’abondance dans les
uns ue dans les autres : ceux-ci fécondent,
tandis que les auntres sont d'un faible rapport.

Une attention du vigneron , c'est d’assoir
la taille sur les coursons dont la partie infé-

(1) Quand la vigne vieille poussb des sarmens
menus & la partie supérieure , et des sarmens
vigoureux & la partie inférieure , il faut la ravaler :
on lui donne une nonvelle vyie.




( 44)

rieure est courbée en arc : leurs fibres étant
tordues , le canal de la séve est moins direct :

contrariée dans son cours, elle est plus lente

dans son mouvement, mieux préparée, et
profite mieux au raisin ; il est plus sucré,
la moisson plus riche.

Cette variété de vigne offre souvent une
prospérité luxurieuse et ne fructifie pas; il
faut en attribuer la cause a la séve trop
abondante, qui ne forme pas de boutons a
fruit , mais qui s'’élance en sarmens.

Pour rendre ce cep fertile, il est nécessaire
de tailler fort long pendant denx ou trois

anndées ; et il est aisé de sentir les avantages

qui en résultent; on dompte la fougue de
la séve, aulieu d’allonger les boutons , elle

les porte a fruit : on recgoit, la substance

aqueuse par le raisin.

Quand toutesles parties dela vigne basse ,
de la vigne échalassée, etc. ne profitent pas
des sues nutritifs avec la méme abondance,
on voit la pousse trés-active d'un coté,
tandis qu’elle languit dans un autre.

Pour maintenir I'égalité, il faut, dit un
agronome , supprimer quelques - unes des
racines les plus vigoureuses qui correspen-
dent a ce coté. Alors, la séve se porte avec
affluence vers les sarmens fréles et les for-
tifie : ce moyen assure lenr ficondité, ef

et A M
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le fruit est aussi beau que celui des autres
coursons.

Il est un moyen que je préfere, clest
celui de donner de l'engrais au coté faible
du cep : les racines qui y correspondent,
profitant avec profusion des sucs nutritifs ,
on conserve I'équilibre et la proportion des
rameaux,

La taille doit toujours étre au-dessous de
la force apparente de la vigne : si on la
surcharge , sa production est outrée ; elle
est bientot affaiblie par de grands et conti-
nuels efforts ; et on hite sa ruine ; les raisins
ne jouissent pas du courant libre de l'air ;
I'un empéche le soleil de donner sur Vautre ,
la vendange ne murit pas.

La vigne produit beaucoup de bois lors-
qu'on taille court ; la séve est véhémente,
impétueuse, et afflue avec rapidité vers le
haut du sarment. Alors, elle ne pousse pas
des boutons a fruit.

Clest a T'habileté du vigneron a régler la
taille. Il ne doit jamais perdre de vue la
vigueur ou la faiblesse dela vigne , son 4ge ,
le plant du raisin, la nature plus ou moins
fertile du sol, les engrais qu'on lui donne,
la richesse de la moisson ou sa stérilité.

On sent combien il est avantageux de
connaitre le mombre de brins quil faut
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laisser au cep ; avec un peu dattention
on ne saurait étre trompc.

Les coursons ne suffisent pas lorsque par
les cOtés de la tige, le cep pousse beaucoup
de nouveaux jets ; l'abondance des sucs
nutritifs les force a se faire des issues ; ces
sarmens superflusl'épuisent au détriment du
“aisin. _

Lorsque sa végétation est trés-active, il
peut alimenter un plus grand nombre de
broches. Des sarmens vigoureux annoncent
quil jouit d’une nourriture abondante.

On doit épargner le cep languissant ; il
indique sa faiblesse lorsque le bois est menu.

Il faut avoir égard a I'ige de la vigne :
pendant les premicres années desa jeunesse,
on doit la meénager pour que la tige devienne
volumineuse : elle serait bientdt affaiblie
st on lui laissait trop de bois. Quand la
souche est faite, on doit la charger asser;
dans sa vieillesse, elle demande une taille
fort courte.

Il est des plants qui pour étre féconds
demandent une taille allongée. ' En la rac-

(1) La morille, connue dans beancoup de dépar-
temens sous le nom de bordelais, sollicite une taille
longue : le cepne donne des raisins qu’a Vextrémité

des sarmens.




(47)
courcissant, ils ne rapportent presque pas.

Les coursons ne doivent pas étre aussi
multipliés dans une terre d'une consistance
moyenne que dans une terre profonde :
celle-ci fournit au raisin une ample provi-
sion de nourriture : celle-la contient peu
de parties nutritives.

Plus on prodigue a la vigne de nouvelles
terres ou des engrais, plus elle est vigou-
reuse, et plus il faut lui conserver des brins.
On peut encore la forcer deux annces de
suite.

La vigne qui a produit de raisins avec
abondance, doil étre ménagée ; dans le cas
contraire, il convient d’allonger la taille.

Un principe sar , c’est que plus le brin
est taillé court, plus sa prospérité est bril-
lante. Le troisieme bouton de la vigne
moyenne féconde presque toujours , @ fan-
dis que le bouton ras du tronc est stérile. ¥
Une conséquence a deéduire, c’est que cha-
que broche doit porter an moins trois yeux.

Il faut observer que les boulens sont tre‘es-raprochés
dans la broche du museat , de la clarette , du mauzat :
il est intéressant de laisser quatre yeux aux brins de
ces cepdages.

(1) Olivier de Serres.

(2) Rosier.
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Point de doute qu'il ne soit plus profi-

table de couper sur trois coursons a trois

yeux chacun, que sur quatre a deux et

trois yeux. Le grand att du vigneron est

de ne pas trop multiplier les brins; en con-

servant beaucoup de broches, on use en '-

pure perte cette profusion de nourriture

que demandent la grosseur et la beauté du

fruit : on épuise le cep. Ce n'est pas tout, 5,

Pabondance des rameaux et des feuilles prive i

d’air le raisin : il n’est pas atteint par les

rayons du soleil , il est encore sujet a se

pourir. ¥

Quoique la pousse de cette espece de vigne
soit tres-active dans une terre féconde, on
doit , cependant, fixer la taille & six broches
garnies de trois boutons chacune : en lui
laissant un plus grand nombre de brins,
elle est bientot affaiblie, etle fruit dépourvu
de matiére nutritive est peu volumineux.

Il n'en est pas de méme du terrein mé-
diocre ; il fournit moins de nourriture et
est effrité si on conserve au cep plus de
quatre coursons a trois yeux chacun : on
Vaccable par un rapport force.

Pour ce qui regarde le terrein pauvre,

le cep ne peut supporter ¢ue deux broches
a trois boutons chacune : le raisin est mienx

nourri
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nourri lorsqu’on réduit le nombre de cour-
sons.

La vigne échalassée demande une terre
substancielle qui puisse fournir les sucs
nécessaires a l'abondance des raisins. Il
faut la tailler sur deux broches, et chaque
broche doit éire garnie de douze boutons.

On ne plante le hautin que dans une
terre fortunée. Elle peut entretenir quatre
coursons a neuf yeux chacun.

Joubliais une observation importante,
cest que pour modérer la séve dans la vigne
échalassée, et le hautin , et I'empeécher de
selever avec véhémence vers le sommet ,
il faut tordre la broche ras du tronc; par
ce moyen , elle est ralentie dans son mou-
vement ; elle est élaborée : le cep est plus
fécond ; on conserve la séve pour le raisin.

Des agronomes ) soutiennent qu'on peut
tailler la vigne dans tous les pays apres que
les feuilles sont tombées. Qu'elle erreur!
Pour la taille, on doit considérer le climat.

L'époque la plus avantageuse a la taille
dans le pays chaud , est apres la chiite des
feuilles : la plaie se cicatrise bientdt, le
bois se durcit , le froid est peu vif; onn'a
pas a craindre que les geldes , la neige, les

(1) Laquintinic, Crescentius, Bidel, ete.

4
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givres, etc. s'introduisent par les ouvertures
faites au cep, s'y glacent, et pénétrent jus-
que dans l'intérieur : il se défend de leurs
mauvais effets ; il recoit toute la nour-
riture. possible : les variations de l'atmos-
phére qui peuvent influer sur la séve, lui
profitent ; il n'éprouve aucune déperdi-
tion occasionnée par des plaies fraiches
qui favorisent I'écoulement des pleurs : la
végélalion n'est pas interrompue ; le bouton
est plus gros, mieux nourri; les bourgeons
se développent avec mesure ; le raisin
obtient encore la maturité avant l'arrivée
des gelées qui lui sont si nuisibles : @ le
muqueunx doux yabonde. ®) A ces avantages
sen joignent d’autres. Les manouvriers

i
(1) « Cette espéce de précocité s’étend A tous les
'y périodes de la végétation ; la vigne y gagne au

» moins quinze jours de chaleur : de la , un bois plu-
» tot formé ct mieux achté, de la, des fruits plus
» mirs; de la, une maturité qui précéde le retour
» des premiéres gelées , dont Ueffet cst de resserrer
» les fibres du bois, de sécher les fewilles, de durcir
» Venveloppe de lg pulpe, et par conséquent; d'ar-
» réter tout & coup la circulation de la séve ; et d’em~
p ‘pécher Ia formation du mugueux doux sucré. »
Duzieus.

(2) Plus lé raisin a du temps pour mbrir, plus
il contient-de principe sucré.
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vendent cher leurs bras & proportion qu'on
a besoin d’eux ; ils sont peu recherchés en
automne : rien n’est fait a la hite ; on donne
a la vigne les labours en temps convena-
ble , ete.

Tailler en automne ou au commencement
de I'hiver dans le pays ou la température
est froide, c'est manquer de sagesse et de
prudence : le courson est mince, délicat,
la partie ligneuse peu épaisse , spongieuse :
la gelée, la neige, etc. ne permettent pas
a la plaie de se dessécher; elles entrent
par les canaux communs ; la broche , et
les boutons noircissent ; les boutons tom-
bent et quelquefois le cep meurt. Par la

taille hative , la chaleur éleve la séve , le
bourgeon se développe de bonne heure , et
la gelée printanniere détruit souvent le fruit.

La taille est nuisible lorsque la séve a
repris son cours : elle ¢étend a tous les
boutons, occasionne un engorgement dans
les_vaisseaux lymphatiques et appauvrit le
cep : le sarment ne céde pas a la serpette &
il éclate, se rompt ; alors ; on est forcée de
conserver (_1(_.5 COUrsons Peﬂ }.}]?OPPES d don‘
ner du fruit. Survient-il des pluies abon-
dantes , l'humidité s'insinue par la coupure ,
le travail de la séve est interrompu , et
Voeil le plus fécond de la vigne basse devient
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sec. Dans ce climat on éprouve souvent
des froids précoces qui suspendent momen-
tanément le cours de la séve : ils empéchent
les raisins de completter leur maturité.

On ne doit commencer a tailler qu'au
20 février : le temps des fortes gelées est
passé ; ) et le doux espoir du cultivateur
pour avoir du fruit ne se dissipe pas : les
canaux de la séve ne sont pas ouverts;
elle ne s'échappe pas en pure perte : bientot
apres la chaleur se communique a 'atmos-
phere : la seve se met en mouvement et
monte vers toutes les parties du cep :
elle rompt les portes de la prison du bou-~
ton ; il s'ouvre, devient gros , est peu exposé
aux dangers de la gelée printanniére : la
végétation ne sarréte pas.

Clest par un temps sec , beau et sans appa-~
rence de pluie qu'il faut tailler. On doit
ginterdire la taille lorsque le sol est humide;
on ébranle les racines en otant le bois sec.
La meilleure maniére de faire la taille a
propos dansle climat froid, c'est de prendre
des avances pour n'étre pas contraint a
travailler avec précipitation : le mois de
novembre est celui ou le vigneron est le
moins occups : il faut profiter de ce temps

{1} Le cep n’est pas victime des rigueurs du froid.
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pour enlever le bois sec , ™ La mousse , ®
on ne laisse de sa longueur que le sarment
sur lequel on veut asseoir la taille.

Le cep pour étre taillé demande une
main habile et exercée : pour que le vigne-
ron puisse conduire a son gré la serpette,
elle doit étre légere , aiguisée. Un mauvais
instrument échicotte le sarment.

La taille doit étre courte, propre, il
faut couper le courson de biais et du coté
opposé au bouton pour quil ne soit pas
noyé lorsque la vigne pleure. Par la on
empéche que la plute ne pénétre par
cette ouverture. Rien de plus nécessairve
que de laisser au brin deux ou trois lignes
de bois au dernier ceil : sans cette précau~
tion, la gelée qui survient quelquefois apres
la taille, desseche le hois et fait périr le
bouton le plus fertile de la vigne basse.

Dans beaucoup de pays, on taille en rond.
Cette mdéthode n'est pas bonne ; le bouton
est a découvert et exposé a étre victime du
froid ; souvent le brin est fendu ou mutilé;
on perd le fruit.

(1) Le bois sec appanvrit le cep : il bui fait perdre
une partie de sa mourriture.

(2) La mousse nuit 4 la prospérité du cep.
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Il est inutile de dire qu’il faut couper
Ie plus prés possible de la tige les sarmens
superflus pour que I'écorce recouvre bientot
les plaies : autrement ils repoussent et
dévorent une partie des sucs alimentaires
aux dépens du raisin.

Une attention nécessaire , lorsqu'on voit
dans le cep des excavations , cest de les
applanir avec I'onguent de Saint - Fiacre;
c'est dans ces creux que des insectes choi-
sissent leur séjour et font leur ponte.

Il est essentiel d’enlever les vieilles écorces
qui se lévent par bandes. Les eaux plavia-
les , les neiges , se rassemblent sous ces
écailles. Un froid vif succede souvent ; le
pied est recouvert de glace ; le soleil la
fait fondre. Alors l'humidité qui pénetre
dans le cep occasionne sa mort.

Une des grandes fautes du vigneron , c’est
d'dlever trop le cep pendant les sept ou
huit premieres anndes de son existence :
cetle hauteur lui donne une constitution
faible : la tige est tortueuse , pen volumi-
neuse , et échappe rarement & la charrue.

Le véritable moyen de donner une belle
proportion a la tige, clest d'arréter le cep
dans sa jeunesse ; en le contenant dans des
bornes convenables, il a plus le temps de
se fortifier : humeur nutritive concentrée
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dans un petit nombre de parties ligneuses
donne un grand accroissement a la tige;
les brins sont robustes et annoncent la beauté
et la richesse des raisins.

Mais quelle hauteur doit-on donner a
la vigne basse, a la vigne échalassée, et au
hautin? Elle doit varier dans chaque dépar-
tement; elle dépend du elimat.

Il est avantageux de ne tenir la vigne
moyenne ni trop haute, ni trop abaissée.
Un cep trés-élevé empeche le raisin de
sentir vivement la réflexion du soleil : la
vendange ne muarit pas lorsquon laisse la
vigne trop bas ; le fruit profite avec bénéfice
des émanations de la terre ; mais il n'est pas
si exposé au contact de lair : les rayons du
soleil ne pénétrent pas facilement entre les
feuilles : 1l est aqueux, el souvent couvert
de boue que les eaux font rejaillir sur lui.
Survient-il des pluies abondantes a I'appro-
che de sa maturité , il devient la proie de
la pouriture.

L'observation m’a appris que dans mon
canton, on ne doit laisser monter le cep
qua un pied : c'est la hauteur la plus con-
venable : les parties nutritives sont bien
filtrées ; le raisin ne touche pas a terre ; il
est & une distance proportionnée pour que
les rayons du soleil soient réfléchis avea
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force ; la circulation de l'air est libre , il
obtient une maturité parfaite.

Les ceps se donnent beaucoup d’ombre
lorsquon les assujettit a des échalas; les
raisins sont trés - rapprochés les uns des
autres. Cette espéece de vigne doit éire
élevée a deux pieds; alors le fruit est plus
exposé a laction directe du soleil; il a assez
d'air ; le suc est doux , il mirit plutot.

Les sarmens du hautin se mélent avec les
branches des arbres, les raisins sont tres-
pres les uns des autres : il faut le laisser
parvenir a la hauteur de trois pieds.

CHAPITRE VYL

Maniere de provigner la wvigne, époque &
laquelle il convient de provigner la vigne.

Toutes. les plantes ont cette destinée ;
elles croissent , donnent du fruit et meu-
rent. Le grand art du vigneron est de
favoriser par tous les moyens possibles la
prospérité de la vigne, sa perfection, et
d’éloigner le terme fatal de sa chiite : la
vétusté , les insectes, le brouillard , le froid,
la chaleur, les accidens occasionnent sa
mort,

Pour obtenir une récolte abondante , elle
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ne doit offrir aucun vide. La vigne qui
demande des remplacemens |, exige les
mémes soins, les mémes travaux, que celle
ou il ne manque pas de souches. Il y a
cependant une grande différence dans le
rapport.

Le procédé de coucher un sarment en
laissant subsister le cep, est tres-mauvais.
Le cultivateur ne voit pas que ce jeune sujet
consume des sucs nourriciers indispensables
a son entretien : la séve ne souvre pas de
voie nouvelle. )

Il est aisé de sapercevoir combien le cep
se ressent de ce procédé : il est d'un faible
rapport , il perd ses feuilles de tres-bonne
heure : leur chute est une preuve non
équivoque quiil ne tire pas la méme
quantité de séve qu'auparavant.

Autre abus tres-nuisible, c’est qu'on pré-
fere le rameau rampant au rameau élevé.
Le premier , il est vrai, obéit plus aisément
a la main du vigneron; mais lautre coiite
moins pour son entreticn : la séve ne sy
répand pas avec la méme abondance ni
avec la méme facilité.

Pour coucher le sarment, on se borne
a grater la terre : sa végétation est languis-
sante ; les racines sont superficielles et sou-
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vent endommagées par la charrue ou la
houe.

On rompt a trois ans les chaines de ce
nouveau cep. Sion leséparait de la souche
mére avant cet intervalle , la partie enterrde
n'a pas poussé assez de racines pour assurer
son existence. Comme cet individu la fati-
gue, il est des cultivateurs qui au bout de
deux ans le coupent ras du trone jusqua
la moélle de son diametre lorsqueson acerois-
sement est tres-rapide. Par la on conserve
au vieux cep une grande partie de humeur
agueuse.

Le meilleur de tous les procédés pour
repeupler la vigne, est de coucher le cep
entier ; il existe pour lui el pour conserver
la vie a ceux qui doivent le reproduire
il ne sapproprie que les sucs nécessaires a
ses besoins, et distribue aux autres ceux
quil recoit de la terre; il est propre a repro-
duire, 3, 4, 5 souches. Chaque sarment
devient une souche.

« Il est impossible de prescrire la forme
~» gquon doit donner a cette fosse, etc.

» On se servira dune pioche et d’une
» pele; la béche ou tout autre instrument
» qui présente une large surface tranchante,
» seront bannis séverement. L'ouvrier ira
plus vite , mais il coupera tes racines.
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» On me saurait couper trop perpendi-
culairement les bords du fossé ou du moins
si on lui donne un talus , il doit éire
proportionné a sa profondeur. Sans cette
précaution , les pluies, les gelées feront
écouler le terrein.

» Cette opération faite, la terre enlevée
avec soin el ménagement jusquan pied
du cep, ses racines étant séparées, on
défoncera la base de la fosse , et apres
on couchera horizontalement le cep au
milieu ou sur les bords dela fosse, suivant
I'urgence du cas, et on disposera les sar-
mens dans les angles de la fosse ou il était
nécessaire de remplacer les ceps.

» Quand les ceps et les sarmens seront
parfaitement disposés et fixés a la place
qu'ils doivent avoir , on jetera quelque
peu de fumier par-dessus la petite quan-
tité de terre qui les recouvre. » v

¥l faut avoir l'attention de metire la terre

de la surface au fond du fossé : celte terve
végétale donnera une grande vigueur aux
jeunes ceps.

Lorsquil manque beaucoup de ceps, il

est utile d'ouvrir de distance en distance

(1) Rosier.
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des fosses pour y metire les chevelu. A
la troisieme année, ils poussent des sarmens
forts. On les couche, et ils couvriront le vide.

Sil n’y a quun petit espace de terrein
dégarni dans une vigne languissante , il est
bon de la tailler fort long. Alors le succes
n'est plus incertain ; elle pousse avec force ;
mais elle sappauvrit. Un moyen plus pro-
fitable , c’est d’y répandre de I'engrais : on
a la premiere année des sarmens pour pro-
vigner.

L’époque pour former des provins seregle
sur le climat : dans les pays chauds , clest
en automne qu'on doit pratiquer cette opé-
ration; les racines du jeune sujets'allongent,
grossissent pendant Thiver : les eaux four-
nissent une fraicheur qui les pénéire; I'in-
dividu résiste aux héiles du printemps et
aux chaleurs de I'été. Si on différait de
provigner jusqu’a la fin de février, il ne
réussit pas bien; il arrive souvent que les
mois d'avril et de mai se passent sans qu'il
tombe une goutte d'ean : alors les ceps péris-
sent parce que la terre ne leur fournit pas
assez de nourriture.

Dans le pays froid , le prowin fait en
automne a un inconvénient a craindre : les
pluies trop abontantes de l'hiver; elles s'in-
sinuent dans la terre nouvellement remucée,
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la détrempent , la surchargent d’humidité ,
et lappauvrissent. La vie du jeune sujet
est languissante.

Attendre jusqu'au printemps pour provi-
gner , c'est un systeme faux et dangereux : le
cep a commencé a étre en scve : elle se
répand sur tous les boutons, tandis qu'elle
ne devait profiter qua un petit nombre ;
d’ailleurs , les boutons ont grossi, et se
detachenten partie : les pluies sont souvent
rares aux mois de mai et de juin ; alors la
terre refuse l'aliment nécessaire a la pros-
périté du cep.

Le temps le plus favorable a la réussite
des provins est au 15 février : il ne se fait
aucune déperdition de séve ; aussitot que
les canaux sont ouverts , elle afilue avec
abondance vers le bouton ; il s'enfle, devient
fertile : les pluies d’avril et de mai don-
nent a la terre une humidité durable qui
défend le jeune sujet delasécheresse de I'été.

Il faut tailler le provin en bec de flute
de manicre que la partie inférieure soit
opposée a l'eeil qui doit pousser. On ne
doit laisser ressortir que trois ou quatre
noeuds. Il demande encore un échalas pour
I'y arréter. Quand on lui refuse un appui,
la tige est tortueuse , menue , devient vic-
time de la charrue.
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La premiere année, lorsqu'on laboure ,
il est avantageux de ne pas faire tomber de
la terre dans cette fosse ; I'humidité des
pluies , des rosées s'insinue aisément a
travers les pores qui sont ouverts, 'accrois-
sement de lindividu est plus rapide, les
racines qui poussent a chaque ceil, péne-
trent a la longue dans la couche inférieure.

Cest a son détriment que les fosses sont
trop tot remplies. Alors une terre meuble
s'offre aux racines : elles s’y €lancent et sont
superficielles.

CHAPITRE VII
De la manicre de greffer la vigne.

L’ant de greffer la vigne est trés-utile :
lorsque les ceps sont languissans ou ingrats ,
cette opération leur rend la fécondité et
toute la vigueur de la jeunesse; mais il
faut la repcupler encore d'especes recon-
nues les meilleures.

Il est surtout essentiel de sattacher aux
crossettes les plus vigoureuses et les plus
grosses ; elles poussent de forts jets. Lors-
quon emploie des crossettes menues , il est
a craindre que le soleil ou le vent ne les
dessechent. On ne doit se servir que de
la pariie inferienre garnie de deux ou

==
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trois yeux ; ils sont féconds, le bhois est
mir, la couche ligneuse épaisse; cette greffe
résiste a la chaleur de 1'été ; l'humeur
acqueuse s’y porte avec beaucoup d'abon-
dance. Lorsque la crosseite a une grande
longueur, elle est peu vigoureuse ; lagitation
du vent la rompt. Jajouterai qu’il ne faut
jamais prendre plus de deux greffess sur une
méme crossette. La meilleure est celle dont
les boutons sont rapprochés ; les ceps fruc-
tifient plutot.

L'intérét commande de couper les cros-
settes avant les fortes gelées, etles conserver
dans un cellier ou dans la cave. On les met
en bottes, et on les enfouit dans une terre
meuble; je ne dirais pas qu’il faut les faire
tremper avant de les employer.

On trouve dans le théatre d’agriculture
d'Olivier de Serres, plusieurs maniéres de
greffer la vigne. Je me parlerai que d'une
méthode dont I'utilité se fait apercevoir.

« Une large et profonde fosse sera faite
» au tour du cep que vous voulez enter,
» dans laquelle vous renverserez les eeps
» existans, ses rameaux ¢s cotés, les faisant
» recourber en haut par le bout. Quatre
» doigls sur la recourbure , un pied dans
b

-

la terre , les sarmens seront coupés ron-
» dement , puis avec un couteau bien tran-
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» chant , on en fendra trois doigts, et dang
» la plaie appliquera-t-on pour greffe le
» sarment fait en coin, et si bien taillé que
» les deux écorces de deux colés se joignent
» a celle du sauvageau. A telle cause I'un et
» l'autre étant choisis de pareille grosseur
» comme a €té dit , la plaie couverte d'un
» peu de cire ou d'argile, sera liée & tout
» du chanvre, ou avec un ozier mol et
» doux ; et pour fin le tout sera enterré,
» excepté les deux ceils ou bourgeons de
» I'ente quiressortiront hors de terre comme
» dessus. » @

Le sarment ¢tant d’une grosseur égale a
celle du sujet, les deux écorces se touchent
dans la plus grande partie des points pos-
sibles. L'un el 'autre s'unissent et s'identi-
fient.

L’art de greffer est ancien. ® 11 consiste
a couper net le cepa cing centimetres en
terre ¥ « Quand la séve commence a se
» mouvoir et a le fendre dans un espace
» sans noeud , on insére dans cette fente

(1) Olivier de Serres.
(2} Duzieux,

(3) Les fibres du bois étant tordues, I'ouverture
dans laguelle on instre la coussette ne doit pas étre

profon de.

deux
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».deux entes taillées en coin par le gros
» bout et plus épaisd’un coté que de l'autre,
» Le plus épais garni de sa peau extérieure
» doit s'adapter de facon que son liber coin-
» cide avec celui du sujet. Apreés avoir lié
» la greffe avec un osier , on la butte pour
» la garantir de laction du soleil. Quand
» cette opération est bien faite, quand le
n sujet est bon, il en résulie des pousses
» vigoureuses, et que dans la seconde année
» on peut tailler fort long.

Le temps consacré a greffer ‘est celui ou
la seve est en pleine vigueur ; elle se porte
avec affluence vers le nouveau sujet ; il
pousse avee force, :

La réussite est pen sure si l'on fait cette
opération pendant lhiver : les gelées tien-
nent la nature engourdie; le cep ne fournit
plus des sucs nutritifs a l'ente; il ne prend
point corps avec elle, et les rigneurs des
frimats dessechent le nouveau sujet.

Pour greffer choisissez un jour calme et
serein , que le temps ne paraisse pasdisposéa
la pluie. Sil pleut bien fort apres qae Fopé-
ration est faite, la reprise de I'ente est pew
sure ; cette surabondance dhumidité est
cause que la séve afflue avec trop d'impe-
tuosité; elle est aqueuse et dépourvue de

- gluten pour souder les deux sujets et les

5.
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deux écorces : cette humidité surpasse leurs
besoins.

Quand le sujet a pris, il faut étre attentif
a enlever les mauvais herbes qui 'entourent.
Sa conservation exige quon ne touche pas
le cep avec la houe; car le moindre choc
suflit pourle décoler. Faible, il demande un
appui pour le soutenir et le mettre a I'abri
de I'impétuosité du vent. Pour assurer sa
prospérité, le terrein doit étre cultivé plu-
sieurs fois,

A peine la"greffe a réussi qu'elle pousse
un nouveau bois trés-élevé. Il est impor-
tant de le rogner : une plus grande abon-
dance de sucs nourriciers profite aux
branches et les fortifie : il n’est pas encore
sisujet a étre rompu par le vent.

CHAPITELE VIIIL

Des facons qui doivent étre donnces ala
wvigne.

Lzs labours aident les efforts dela nature,
Sillonner la terre dans les momens les plus
favorables lorsqu'elle n'est ni trop seche , @

(1) Si la terre est séche, on ne fait que la gratter.
Elle repousse la charrue et la houe. Les espaces
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ni trop humide, ® pour ne pas la voir
s’élever en mottes, pour rendre souples ses
molecules, pour développer ses principes
de fécondité, pour l'aider a recevoir avec
succes les rayons du soleil, le bénéfice des
pluies., des rosées, et les sels répandus dans
l'atmosphére. Voila le grand art du labou-
reur. Le terrein le plus heureux ne peut
fournir a la vigne une abondance suffisante
de sucs par la négligence de celui qui le
cultive et qui se repose sur sa richesse.

Quoique la couche dun sol soit peu pro-
fonde, il est avantageux de le fouiller tres-
fortement. Jen ai dit la raison.

Lorsque le labour est léger, la terre
remude ne suffit pas pour fournir au raisin
Paliment qui lui est nécessaire; aussi la
moisson est peu abondante.

qui sont entre ses moldcules | ne sont pas assez mul-
tipliées ; les pluies, les rosées ne peuvent y déposer
leurs principes de fécondité : elie est impénéirable
a lair, au soleil. Alors la vigne est peu productive.

(2) Cultiver la terre lorsqu’elle est abreuvée, c'est
se préjudicier. Elle ne se divise pas, se morfond,
se courroie , et durcit : elle n’est pas susceptible de
profiter des parties fécondantes des méléores : le
dépérissement de la vigne est la suite de ce labour;
Vhumidité lui est nuisible,
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11 est deux maniéres de donner les labours
a la vigne : on emploie la lLoue ou la
charrue : 1.° on doit a la premiére une
division plus grande du sol; 2.0 elle le
défonce plus profondément; 3.° on n'en-
dommage ni les ceps ni les coursons; 4.°
la terre est plus rapprochée de la tige lors-
qu'on bine ; 5.° la souche trouve une nour-
riture plus ample ; 6.° enfin le fruit est plus
-abondant et plus beau.

Mais cette culture est plus cotiteuse ; le
journalier vend cher ses bras quoiqu’il
achete souvent a vil prix sa subsistance.

Quand on fait usage de la houe, les
rangs sont ordinairement plus rapprochds.
La raison qui détermine, cest que la terre
est mieux choyce et plus propre a nourrir
e raisin.

La distance & laisser entre les planches de
lIa vigne cultivée avec des beeuls, doit étre
d'un métre soixante-huit centimétres : elle
esi mécessaire pour tracer trois raies entre
chaque ligne de ceps et laisser passer la
charrue. Il faut encore cet espace pour
que la terre ne soit pas épuisée dans peu
de temps.

Ancun obstacle ne s'oppose a ce qu'on
répete les labours dans la vigne échalassée ,
dans le hautin; elle peut étve sillonnée dans

e
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les saisons convenables et a des momens
propices : le courson étant assujeiti, la
charrue et la loue ne peuvent 'endom-
mager. Ces espéces de vigne sont tres-fécon-
des : le terrein pour réparer ses pertes
sollicite quatre labours ;
souples : les pluies, les rosées, y filtrent et
portent au raisin une nourriture abondante.

ses parties sont

Des raisons bien différentes ne permettent
pas a la vigne basse une culture si avanta-
geuse. On n'a quun temps pour les labours;
les sarmens causent de la confusion quelques
jours apres quon l'a binée. En lui donnant
une autre facon , on rompt les rameaux, et
le fruit est perdu.

Quoiqu’on puisse multiplier les labours
pendant un court intervalle , la vigne n'en
retire ancun secours : leur approximation
remet le terrein dans le méme état ou il
élait auparavant et empéche la combinaison
de ses principes : il n'est pas fécondé par
Tair, le soleil, les pluies , les rosées; les
racines des plantes parasites qui consument
les sues les plus purs de la terre, ne sont
pas desséchées; leur graine ne se déve-
loppe pas. ' :

Pour que la terre reprenne une partie -
des principes nulritifs , et soit améliorée
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par les engrais météoriques, il faut la cul-
tiver a des intervalles tres-éloignés.

Une des principales attentions que de-
mande la vigne basse , c'est d'avancer le
premier labour, et de biner.le plus tard
possible : alors, l'air , le soleil, les pluies ,
les rosées ont plus le temps de murir le
terrein, et de lui donner de la vigueur.

Un moyen de secourir cette varicté de
vigne, c'est de cultiver avec la houe a la
fin d'aotit la terre qui est au pied du cep:
par la on fait périr les plantes parasites :
les pores de la terre sont plus ouverts;
le raisin profite avec plus de bénéfice des
pluies , des rosées, de lair : la réverberation
de la chaleur est plus vive; le suc du fruit
est plus doux ; il acquiert la véritable matu-
rité; enfin, on obtient une récolte plus
abondante.

Il faut saisir le moment pour donner les
labours a la terre; elle doit étre plutot
seche quhumide lorsqu'on Youvre : on a
plus de facilité pour enlever la terre que
la charrue n'a pu entamer.

Il est utile gu'elle soit un peu humide
lorsqu'on bine parce que cette fraicheur
garantit le cep des effets funestes de la
sécheresse. La moisson est plus riche et
plus fertile.
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Combien le laboureur se laisse égarer par
une malheureuse routine! La charrue ,
cet agentdela reproduction , est la machine
la plus utile et la plus négligée, et dont la
perfection procureroit au laboureur de
grands avantages, s'il savait laccommoder
au besoin du terrein. Par quel abus se
sert-il de la méme charrue pour cultiver la
terre bonne et la terre médiocre? Lorsque
la richesse de la couche végétale I'accom-~
pagne, elle demande un timen fort, un
coutre chargé de fer : le soc doit en étre
aigu , tranchant pour la défoncer; plus on
met le sol en état de fournir des sucs nutri=
tifs a la vigne, plus le produit est consi-
dérable.

Il est aussi trés-avantageux de mettre du
choix dans les jougs : la terre est mieux
préparée, et on donne a la vigne plus de
nourriture.

Lorsqu’on exécute le premier labour, il
est essentiel de faire usage d'un joug qui
ait un metre cinquante-sept centimeétres
seize millimetres de long. On compléte le
labour avec un joug a qui on donne un
métre douze centimétres vingt-six milli-
metres. Par la les ceps et les coursons sont
peu expesés au dégats occasionnés par la
eharrue et les animaux.
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Il n'est pas indifférent d’employer trois
jougs pour biner, etc. On trace la premiére
raie de chaque c6té de la rangée avec un
joug long de quatre-vingt-neuf centimétres
quatre-vingt millimetres : par ce moyen on
renverse une plus grande quantité de terre
a l'entour du cep ; elle est plus proprement
cultivée : on doit ensuite se servir du joug
qui a un metre cinquante-sept centimetres
seize millimetres. Enfin on acheve le labour
avec le jougd'un metre douze centimélres
vingt-six millimetres.

Unmoyen de vivifierlavigne qu'on laboure
a la charrue, c'est de rapprocher avec la
houe la terre autour du pied lorsquon
donne la seconde facon : une plus grande
masse de terre promet 'entretien et lac-
croissement da fruit.

Le dernier labour si profitable a la vigne
échalassée et an hautin, doit étre fait lors-
que les grains commencent a changer de
couleur. Clest le moment ot il faut rétabliv
la vigueur du cep : la ehalear, lasécheresse,
ont rendu excessivement dur le terrein qui
refuse au fruit I'aliment nécessaire : par ce
labour , on facilite Faction des pluies, des
rosées : il contribue encore a la destruction
des mauvaises herbes.

L'opinion d'un grand nombre d’agronomes
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est , quau lien d'arracher les plantes para-
sites, il est utile de les enfouir; elles pou-
rissent , disent-ils , dans la terre, et font
un amemlement LI'éS-pl‘é(_:iELIX.

Lesagronomes ne voient pas que les herbes
sauvages se reproduisent et vivent aux
dé¢pens du fruit : elles rendentle sol humide:
la séve est plus grossiere ; le raisin ne sent
pas si vivement la réverberation des rayons
du soleil; il mirit difficilement : il est done
tres-important de les arracher.

CHAPITRE IX.
De Uebourgeonnement de la vigne.

L'ésourceEoNNEMENT de la vigne est
pour elle un autre moyen de prospérité
les sarmens superflus consument en pure
perte Paliment qui tournerait au profit du
raisin. Le cep étant surcharge de branches
et de feuilles , on donne peu daccés a
Tair, au soleil ; rarement le raisin mirit.

Ne conserver que les brins utiles et les
plus vigoureux, cest rendre le cep fécond
pour P'année présente : la séve profite davan-
tage au raisin : il est plus exposé a lair,
au soleil ; il croit, se nourrit mieux, est
plus long, et se colore : sa maturité est
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eomplete. Le muqueux doux y est répandu ;
le vin a une qualité supérieure.

La suppression des sarmens surnuméraires
est encore un moyen de fécondité pour
Tannée suivante.

La vigne n'est pas si fatiguée : on procure
a ses racines une plus grande abondance de
séve : elle pousse un bois tres-vigoureux;
le fruit est plus beau, la taille est plutot
faite.

Clest a tort quon emploie des femmes,
des enfans a la coupe des sarmens superflus;
ce travail ne doit étre confié qu'a des vigne-
rons. Il faut les retrancher le plus pres
possible de la tige. Autrement ils poussent
de nouveau et dévorent une partie des sucs
nutritifs.

Quoique des bourgeons offrent des raisins,
on ne doit pas craindre de les supprimer ;
ils donnent peu de profit et ne parviennent
jamais a leur maturite.

Il faut attendre pour ébourgeonner que
le raisin soit formé : faire cette opération
pendant quil fleurit, cest lexposer a la
coulure.
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CHAPITRE X.

Est-il avantageux d’échalasser la wvigne ?
Quels sont les effets des échalas, soit
pour la quantite', soit pour la qualité
du vin ?

I. existe une diversité d'opinions parmi
nos agronomes les plus célebres surla qualité
du vin que donne cette espece de vigne.

On lit dans le dictionnaire de Rozier,
et le nouveau cours d’agriculture théorique
et pratique : « Sion était jaloux d’avoir du
» vin de qualité supérieure, il serait indis-
» pensable d’¢chalasser la vigne. »

L'opinion d'Olivier de Serres est diffé-
rente : « Cette vigne est voirement de grande
» dépense , mais aussi de grand rapport ;
» pour laguelle cause sans avoir égard aux
» frais d'entretenement est elle beaucoup
» prisée, couchde au premier rang de fer-
» tilité et au second pour la honté. »

Un autre agronome dit : « Plus les raisins
» sont placés haut, moins le vin est de
» bonne qualité ; plus bas, ils sont meillenrs
» pourvu quils ne touchent pas a terre ,
» ce qui leur nuit, les altere et les fait
» pourir. »
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Je serais désespéré d'induire l'agriculteur
en erreur; mes espériences répélées me
mettent & méme de décider si le vin pro-
duit par la vigne échalassée est supérieur
au vin produit par la vigne basse.

Je vais faive connaitre d'abord les avan-
tage de la vigne échalassée.

1. Dans la vigne lide & un échalas ,
dirigée en espalier, et plantée dans une
terre bonne, on conserve deux coursons,
et chaque courson est garni de douze yeux;
des boutons plus multiplices promettent
une moisson abondante.

La vigne basse conliée a un terrein de
méme nalure ne peut supporter qué six
brins a trois yeux chacun. Le nombre des
boutons propres a donner des raisins se
réduit a douze. La récolte n'est pas si fé-
conde.

2. On ne conserve a la vigne assujettie
a un échalas (qu’un petit nombre de broches.
Par la le fruit recoit une nourriture plus
abondante. :

L’'autre espece de vigne est chargée de
coursons ; des brins multipliés absorbent
la plus grande partie de prineipes nutritifs.

3.2 On maitrise les ¢lansde la séve dans

(1) Sans boulon , point de fruit,
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la vigne échalassée ; on donne une torture
a la broche : la séve se trouvant ralentie
par les obstacles quon vient de lui opposer,
monte avec moins de véhémence : elle est
plus €purée, et profite davantage au fruit.

La séve circule avec facilité¢ dans la vigne -
basse : elle n'est pas arrétée au grand pré-
judice des raisins : plus son cours est rapide,,
moins elle est préparée.

4.° La vigne ¢chalassée pousse presque
sans danger ses jets; ils bravent la fureur
des vents. On peut les attacher.

Les pampres de la vigne basse ne se dé-
fendent pas contre la furear des vents;
le cep cesse quelquefois d'étre fécond pour
I'année et pour celle qui suit.

5.2 La vigne échalassée jouit de la faculté
de recevoir plusienrs labours, et a de longs
intervalles. Ils entretiennent la terre dans
un élat d'atténuation : lair, le soleil la
peénetrent plus aisement; les pluies , les
ros¢es 8’y insinuent et portent au raisin des
sucs nutritifs avec profusion.

Les sarmens causent de la confusion dans
la vigne basse. Clest pour ce motif quelle
ne recoit que deux labours. En les répé-
tant, elle n'en retirerait aucun secours,
Jen ai dit la raison. La terre est affaissée,
durcie par la chaleur; elle ne prend pas
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les pluies, les rosées, et refuse cette abon=
dance de sucs nécessaires a l'accroissement
du fruit.

6.° On lie le vieux bois de la vigne assu-
jettie & un echalas avant de donner le pre-
mier labour ; la charrue ne saurait l'attein-
dre; il est vis-a-visle cepetdansla mémeligne.

Quelque adroite que soit la main du la-
boureur , la charrue coupe un grand nom-
bre de brins. Ils sont épandus ca et la;
par lear suppression , on perd une partie
de la récolte.

7.° Les mauvaises herbes ne pullulent pas
dans le terrein de la vigne échalassée. Les
divers labours qu'on lui donne ne per-
mettent pas leur aceroissement.

La terre de la vigne moyenne est oubliée
lorsqu'on lui a donné le second labour.
Les plantes parasites la couvrent et appau-
vrissent le fruit.

8. Dans la vigne échalassée , on ne voit
jamais le raisin impregné de saleté; il est
trop élevé pour craindre cet inconvenient.

Le raisin de l'autre espece de vigne tou-
che presque a terre. Les eaux pluviales le
salissent quelquefois.

g.° Enfin l'air et le soleil dissipent bientbt
Uhumidité de la pluie, de la rosée qui
etaient tombeées sur le raisin de la vigne
échalassée, et par conséquent il est moins
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sujet a la pouriture. On ne laisse au cep
quun petit nombre de broches : elles sont
encore fort écartées.

Le raisin de la vigne moyenne retient
trop long-temps Phumidité ; l'air et le soleil
n’ont pas le passage libre : le raisin pourit
quelquefois. Le cep est pourvu d’'une grande
quantité de coursons qui se font ombrage.

Jai pesé , j'ai évalué la source des richesses
quoffre au cultivateur la vigne echalassee.
Cependant les avantages ne contrebalancent
pas les inconvéniens.

1.° La culture de la vigne moyenne est
peu cotteuse.

L’agriculteur qui compte les soins et les
avances, n'échalasse pas la vigne; les hom-
mes manquent a la terre; le prix de leur
travail a plus que doublé depuis quelques
années : le bois est trés-cher et trés-rare,
etc.

2. On voit brillante la végétation de la
vigne basse dans un terrein ou ne peut
croitre le seigle; il ne lui faut pas beaucoup
de principes nutritifs pour assurer la beauté
du raisin.

La vigne échalassée languit dans un ter-
rein de méme nature ; il ne peut fournir
les sucs nécessaires a 'abondance du fruit.

3.° Quoigu'on néglige de bonifier la vigne
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basse par le terrage ou les engrais , les
récoltes sont assez heureuses, ses besoins
sont peu impérieux.

On n’a pas lieu d'attendre un grand pro-
duit de T'autre espece, lorsqu'elle est livrée
a elle-méme un long intervalle de temps :
sa fécondité ¢puise bientot la terre et la
vieillit ; la moisson ne couvre pas les frais
de culture.

4. Quand on ne laisse pas les ceps tres-
haut, le succes de la moisson est plus assuré :
I'exces de la sécheresse ne suspend pas le
cours de la séve : elle est toujours en action.

Il n'en est pas de méme de la vigne écha-
lassée : elle a une grande élévation; des
chalewrs vives et soutenues dpaississent ,
desséchent la séve : elle est arrétée dans son
mouvement ; alors le cep est peu pro-
ductif.

5.2 Dans la vigne basse, les raisins sont
éeartés les uns des autres; ils y mirissent
micux et plus promptement : ils prennent
plus de qualité; le soleil et l'air les péne-
irent.

Les raisins sont pres a pres dans la vigne
¢chalassée. 1l en est qui se touchent; ils

se nuisent par leur ombre, se privent réci-
proquement de l'air et des rayons du soleil,
ce qui les empéche de miirir.

6.
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6. Un motif de préférence a donner &
la vigne basse et qui décide la guestion,
cest que le fruit est dans le voisinage de
la terre et a une distance propre a jouir
avec beaucoup de bénéfice de la réverbé-
ration de la chaleur. Ce reflet lui donne
un gout plus agréable, un suc plus épure,
et hite sa maturité.

Le raisin n'est pas assez pres de terre ,
dans la vigne échalassée, pour sentir vive-
ment l'influence de la chaleur qui en émane.:
Le jus n'en est pas aussi doux ; il atteint
rarement une parfaile maturite.

Je ne marréterai plus sur cette question.

Le bois le plus propre pour faire des
échalas est le coeur de chéne : il est tres-
ferme et trés-dur. L'échalas du chataigner
et du mirier est aussi dune grande durée :
ses pores sont resserrés. La disette du
chéne , du chataigner et du miirier, force
d’employer l'ormeau , le fréne et l'érable.
Le saule, lepeuplier et I'aune doivent étre
proscrits : le bois est poreux , humide; la
pouriture qui le suit, ne lui permet d'exis-
ter quune annce.

Les bois se détruisent. La consommation
en est prodigieuse. Il est un moyen pour
épargner un grand nombre d'échalas a la
vigne qu'on dirige en espalier.

&
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Il y a une plante connue sous le nom de
viorne. Elle est trés-répandue ; ses rameaux
sont tres-flexibles et trés-longs. On les
lie jusqu'a ce qulil aient la longueur du
rang. On plante un échalas a une extrémité
de la rangée, un second pres du dixieme
cep, un troisieme pres du vingtiéme cep:
on continue de planter successivement des
€chalas dans tout le rang , pour attacher
la viorne. On y fixe les coursons et on les
assujettit avec les osiers les plus minces.
Dans les communes ou cette plante est
rare , les sarmens les plus longs peuvent la

remplacer.
1 CHAPITRE XI
: Dans quel temps faut-il lier la vigne écha-

lassee ?

!, L’opiraTioN d'assujettir est trés-impor-
tante. La conservation des broches en dé-
pend : il est essentiel de lier le vieux bois -
avant de donner le premier labour , pour
empécher que la charrue et la houe ne les
endommagent.

Un vice généralement répandu, clest
guon néglige d'accoler le bois nouveau,

il est tendre; des vents impétueux le fati-
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guent et le rompent souvent. Le doux espoir
du cultivateur s'évanouit. On doit Vassu-
jettir avec de la paille et réitérer cette
opération aussi souvent (ue son accroisse-
ment l'exige.

Lorsqu'on ne fixe pas les nouvelles pous-
ses, elles forment des obstacles pour donner
le troisieme et le quatrieme labour.

CHAPITRE XIIL

Les engrais sont-ils nécessaires a la vigne ?
quelles sont les espéces d’engrais qui
conviennent aux différentes natures de
terres a wvigne ?

I est des terres a grain , riches et fertiles,
qu'on met toujours en rapport, et qui ne
sont jamais fatiguées par de grands et con-
tinuels efforts. Les labours répétés divisent
et subdivisent leurs molécules : ils leur pro-
curent une grande quantité de selg qu'ap-
portent Yair, les pluies, les rosées ; le soleil
les améliore ; elles sont fécondées par la
pouriture du chaume; on les fume chaque
année. L'engrais leur rend ce qu'elles ong
fourni pour 'entretien des plantes. Ce n’est
pas tout. Les plantes qui prennent leur
nourriture dans la premiere couche, sont
remplacées par des plantes qui se renouvel-
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lent des couches inférieures : on y forme
encore des prairies artificielles ; en suivant
cetle rotation, le terrein qu'on tient toujours
garni , n'est pas susceptible d’épuisement.
La vigne ne jouit pas de si grands avan-
tages ;, on n'exécute pas les plantations dans
des terres si fortunédes. ) Ses racines , il
est vrai , pénétrent a une grande profondeur
et fournissent beaucoup de nourriture au
fruit : nul doute que les feunilles ne contri-
buent encore a son entretien ; elles sont
larges, pompent I'humidité des pluies, des
rosées et rappertent les sucs nourriciers
sur toutes les parties du cep. Quant alen-
grais des feuilles qui tombent , clest peu
de chose; elles ont perdu leur eau de vége-
tation quand on les enfouit par le labour.
Diailleurs , le nombre des labours est borne
dans 13. Vlgne mO\'CnnP y quouiu Oﬂ 1)1115§C
les réitérer dans la vigne échalassée , et le
hautin 4 ils ne sauraient conserver a la terre
a précieuse faculté de fournir constamment
Valiment convenable au raisin sans vieillir ;
une longue végetation atténue ses sucs,

{1) Supposons un terrein dont la couche végétale
esk: trés-épaisse. La yigne Livrde A elle-méme ne peut
y puiser long-temps les sucs qulexigent la beauté et
V’abondance du fruit.
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affadit ses sels, et laisse les fermens sangs
force.

Répandre tous les ans du fumier pour
Iui rendre ce qu'elle a perdu, cest obtenir
un résultat peu satisfaisant ; le raisin devient
la proie de la pouriture, et ne mirit pas.
Ce n'est que de loin en loin qu’on doit fumer
la vigne.

L’engrais est enrichi de sels qui contri-
buent avec la terre a l'aliment du raisin,
il la rend plus perméable aux pluies, aux
rosées, a l'air, au soleil , et la maintient
féconde ; la. vigne acquiert beaucoup de
vigueur et donne de belies récoltes.

Le fumier nuit a la qualité du vin : @

(1) « Ee fumier rend le vin aqueux , parce que
» contenant beaucoup de parties graisseuses et hui-
v leuses, et les parties s’unissant aux sels de la
» terre, forment une espéce de savon : cette combi~
» naison forme Pessence du suc nourricier gui réduit
v en vapeurs et recu par les orifices des racines.
» capillaires , pénétre, monte, ecircule pour ainsi
n dire dans les conduits sexeux , forme la charpente:
» de la plante et lui fournit des jets, des fenilles,
» des fleurs et des fruits. Plus le sue- nourricier sera.
» maultiplié'et abondant, plus le diamétre de ses vais-
p seanx se détendra pour le laisser monter. Plus
» il montera , moins il sera fltré et le raisin sery
» aqueux. » Rozier.
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La fermentation qu’il occasionne dans la
terre , fait monter dans toutes les parties
du cep des sucs grossiers et mal digérés :
ils affluent avec trop d’abondance pour étre
épurés : il rend le terrein humide : cette
humidité favorise la naissance des plantes
parasites : elle affaiblit la réverbération de
la chaleur si favorable a la maturité du
raisin : la pouriture du fruit en est souvent
la suite; le vin est mou , fade.

La vigne sise sur un coteau rapide ) qui
exige pour le transport de la nouvelle terre
des avances qu'elle ne rend pas, réclame
impérieusement du fumier.

Il y a encore des vignes confides a des
terrres ingrates. Quelque attentif que soit
le cultivateur a rapporter dans la partie
dégradée par les eaux, la terre qu'elles
entrainent, il ne peut empécher leur chiite :
des productions continuelles ont épuisé la

« Rien n’est si frappant que la différente qualitd
% du ¥in produit par wne vigne qui n’a pas été fumée ,
v et celul que donmerait une vigne ou lon aurait
b mis beancoup de fumier. » Duhamel.

(1) Pour empécher que la terrc ne descende par
les labours, il faut aveir lattention de la cultiver
4 contremont ; alors la charrue la renvoie du cdté
d’en has vers le haut.
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couche végétale ; il faut nécessairement
fumer lorsqu'on ne les vivifie pas par des
enlévemens de terre faits dans les champs ,
dans les prairies , dans les bois, etc.

Un principe sir, cest qu'il faut refuser
de T'engrais a la vigne si le produit d’une
nouvelle terre dédommage des frais du trans-
port.

On lit dans le nouveau cours d’agricul-
ture théorique et pratique.

« Il faut employer le fumier frais pour
» les pommes de terre, les raves, etc. il
» en est de méme pour la vigne si sensible
» a l'influence des engrais qu'on Iui donne. »

Je ne partage pas l'opinion de ce célebre
agronome. :

Il résulte un grand inconvénient de ré-
pandre du fumier frais; les principes ne
sont pas réduits a wune juste combinaison
et putréfaction : les graines des mauvaises
herbes qu’il contient y subsistent et sy
développent avec beaucoup de facilité : ce
suc nourricier donne au fruit un gott insi-
pide ; de plus, il ne dure que deux ans.
Pour rendre a la terre ce que des moissons
continues lui enlévent, il faut y mettre
souvent du fumier : alors le raisin est tou-
jours mauvais , et par suite le vin.

Pour diminuer les funestes effets de
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Pengrais, on doit attendre qu'il soit mir ,
consommé : il faconne, bonifie la terre, et
ne commuuique que la premiére année
une saveur désagréable au raisin ; ses effets
durent long-temps.

Il y a un choix a faire relativement a la
qualité du fumier qu'on distribue aux terres ;
Vengrais qui agrée aux unes, est peu conve-
nable aux autres : il produit des effets dif-
férens dus a lespece de l'animal qui le
faconne.

On nomme chaud Vengrais du cheval ,
dumulet , de I'ane, du mouton , du cochon,
parce que leffervescence s’y établit aussitot
quil est mis en tas, et que le degré de cha-
leur quiil acquiert , est trés-vif; cet engrais
féconde les terresdures, compactes; il rend
leurs molécules plus dociles; il les ouvre
davantage aux météores fécondans.

On appelle froid I'engrais des boeufs , des
oies, des canards, parce que son action est
moins forte que celle de 'engrais du cheval,
etc. Ce fumier vivifie les terves légeres dont
les parties sont peu liées : il leur donne
de la cohésion, plus de consistance , et

(1) Régle géndrale « on ne doit employer les
» fumiers , surtout pour la vigne , que lorsqu’ils ont
b fermenté un an ou deux » Rozier.
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devient cause que les sucs déposés par les
pluies, les rosées, ne s'évaporent passi vite.

La fiente du pigeon est lengrais le plus
actif et le plus propre a rendre fertile la
vigne : il contient une grande quantité
d’alkali ; mais la main qui la répand, doit
en étre avare,

La fiente de la volaille améliore la vigne.
Elle n'est pas si enrichie de sels que la co-
lombine.

La nature offre a I'homme dans le régne
végétal des richesses bien propres a sup-
pléer au fumier des écuries; et ce sont les
plus convenables des engrais : ces végélaux
fermentent dans le sein de la terre, s'y
décomposent , se converiissent en terreau :
ils ont encore l'avantage de ne pas détériorer
le vin.

Les bruyeres , les ronces, les épines,
etc. font de bons amendemens : mais le
plus analogue est le bout du sarment. 1I .
faut le retrancher dans la saison convena-
ble et l'enfouir linstant apres autour du

(1) Olivier de Serres croit que I'engrais du pigeon
et de la volaille peut-fire confié aux diverses natures
de terre. Il ajoute qu’il ne communigue aucun mau-
vrals gelt au raisin,
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pied : la fermentation s’y établit, etc. Cet
engrais produit des effets merveilleux.

On peut par un moyen plus simple et
moins colitenx donner une nouvelle vie a
la vigne : aussitot que le raisin est séparé
du cep , le cultivatenr doit faire enlever
les feuilles par des femmes, des enfans ,
et les enfouir. On perd a différer ce tra-
vail jusqu’ﬁ ce que les feuilles sont tombeées
d'elles-mémes. La sécheresse ne les rend
pas si propres pour engrais que lorsqu’elles
sont pénétrées par 'humidite : étant seches,
eet amendement devient presque inutile :
elles ont perdu leur suc. Les feuilles ver-
tes portent dans I'humidité dont elles sont
peénétrées , un principe de fermentation :
elles se putréfient , se réduisent en ter-
reau , et donnent an cep plus de vigueur
et de fertilité. Cet engrais ne détruit pas
la qualité du vin.

Enfin la luzerne, le sainfoin, le tréfle,
etc. sont les plantes les plus propres a faire
fructifier la vigne : elles peuvent devemr
une source de richesses sans cesse renais-
sanles ; elles rendent a la terre plus de prin-
cipesqu'ellen’en a perdun parlavégétation.

Quant au choix des plantes, il est essen-
tiel que le cultivateur étudie la nature des
terres pour leur confier celles qui y sont
les plus analogues.
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Dans les communes voisines de la ville de
Toulouse , il est des vignes sises sur des
éminences. La terre est forte , argileuse.
Les eaux y ont beaucoup de prise, et en
entrainent la substance fertilisante.

Pour maintenir ces vignes et leur fournir
des sucs nutritifs , I'usage est de semer tous
les dix ans, du sainfoin sur cette terre.
Pendant son séjou'r » le soin qu’on apporte
a leur culture se borne a la taille : elles sont
d’'un faible rapport. A la troisieme ou
quatrieme année , on défriche le sainfoin.
La terre a pris de la vigueur ; on recueille
beaucoup de raisins dans ces vignes.

Il me reste a indiquer un moyen facile
pour restaurer la vigne languissante. O
Le labour doit étre plus profond que de
eoutume ; le terrein amélioré par lair, le
soleil , les pluies, les rosées , vont enrichir
la souche des principes mourriciers ; les
racines latdrales sont a découvert et aisées
a arracher : par leur suppression, le cep
devient vigoureux. La terre inférieure qui
n'a pas joui des engrais méléoriques est
dessus , et la terre prise sur la superficie
fournit la nourriture aux racines ; par ce
moyen , la vigne donne des produits plus
avantageux.

(1) Olivier de Serres.
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Le moment le plus favorable pour con-
fier I'engrais a la terre, est a la fin de novem-
bre. Les pluies, les neiges décomposent le
fumier , en entrainent les sucs onctueux
jusqu'aux racines.

Attendre jusquaux mois de mars , d’avril
pour le répandre, c’est perdre ses heureux
effets; alors, la terre est échauffée par le
soleil , qui le desseche.

Aussitdt qu'on a transporté le fumier ,
il faut ouvrir une fosse autour du pied a
la profondeur de vingt-deux centimetres
quarante-cing millimeétres, pour I'y déposer.
1l est aussi tres-important de le recouvrir
de suite de terre pour que l'air et le soleil
n'enlevent pas de ses principes.

CHAPITTRE XTIIL

Le terrage des wignes est-il necessaire
Comment et dans quel temps doit-on
le faire ?

I. n’y a point de terrein a vigne qui livré

a lui-méme ne se fatigue. Ce serait se faire

illusion que de croire qu'en la bien condui-

sant elle produirait des moissons continues
et abondantes ; elle peut rendre avec usure
pendant quelques années les avances, mais

il y aun terme oulon sapercoit de son.
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épuisement : la couche supérieure du sol
est appauvrie ; le raisin ne recoit pas une
assez grande quantité de nourriture, alors
la vigne demande qu'on vienne a son se-
cours ; abandonnée entiérement a la nature,
elle ne dédommage pas des frais.

L’agriculteur peu soigneux préfere le
fumier a la nouvelle terre. La raison est
qu'avec une petite quantité d'engrais, il
féconde une grande étendue de terre.

La nouvelle terre forme , il est vrai,
une épaisseur qui ne permet pas a lair,

-au soleil de pénétrer si aisément dans l'inté-

rieur : elle empéche gue les rayons du soleil
ne soient réfléchis avec force ; la séve étant
abhondante , et peu filtrée, le suc du raisin
est moins parfait; mais la terre m'dte pas
aulant de sa qualité au vin que le fumier;
cet amendement est encore plus durable.

On doit étre attentif a reporter la terre
que les caux entrainent. La partie dégradée
ne peut fournir an cep les sucs suftisans;
les eaux qui croupissent dans ces enfonce-
mens nuisent a sa prospérité et souvent
occasionnent sa mort : Phumidité est le
fléau de la vigne.

Mais le meilleur des procédés pour
améliorer la vigne , cest d'y transporter
des terres prises dans les prairies, les bois ;
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etc. Cette nouvelle terre y porte la fécon-
dité plusieurs années; elle donne au cep
une grande vigueur ; il trouve cette abon-
dance de sucs pour l'entretien du fruit et
pour son accroissement.

Une attention importante , c'est d’ap-
porter, si cela est possible , une qualité de
terrein opposé : il produit le meilleur effet.

Les parties de la terre dure , compacte
sont tres-rapprochées ; les eaux pluviales
restent sur la surface : on la féconde par
le transport de la terre légere ; ses mole-
cules se divisent mieux, sont plus suscepti-
bles des influences météoriques ; la séve
est plus spiritueuse, le vin est meilleur.

Pour vivifier la terre légere dont les
molécules ont peu d’adhésion, il faut y
mélanger de la terre dure, compacte ;
elle ne peut manquer de lui donner plus
de solidité et de consistance. L'hmidité si
précieuse ne se dissipe pas si promptement;
alors la vigne recoit une plus grande abon-
dance de nourriture ; la récolte est plus
riche et plus fertile , mais la qualité du
vin est altérce. :

Il y a plusieurs maniéres de terrer : on
emploi la hotte , la brouette et le tom-
berean.

Lorsqu’une vigne est plantée sur un cotean
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trés-rapide , on ne peut faire usage ni
du tombereau ni de la brouette pour re-
monter la terre du bas de la vigne a son
sommet : la hotte est trés-commode pour ce
transport.

La brouette et le tombereau ) sont les
voitures les plus économiques pour le ter-
rage. Mais la brouette est préférable lors-
que la ‘terre est pres du cep, et il est
facile de le démontrer.

1.° Huit brouettes contiennent autant
de terre qu'un tombereau. Quand la terre
destinée a la vigne n’est qu'a une distance
de quarante-huit meétres soixante centimé-
tres. Le manouvrier peut vider dans un
jour plus de deux cents brouettes.

Pour terrer avec deux charrettes, deux
journaliers et un conducteur sont néces-
saires. A peine dans un jour peut-on voi-
turer quatre—vingts tombereaux. On ne
peut tourner les boeufs sans nuire aux ceps
el aux coursons ; on se voit forcé d'arriver
a lautre extrémité de la rangée. Avec la
brouette on ménage la dépense d’un jour-
nalier et des boeufs. L'économie dans les
travaux champétres est le bien-étre du
cultivateur.

(1) On suppose que la distance entre les rangs est
assez grande pour laisser passer le tembercan,
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2.* Le manouvrier ne perd jamais de
vue la brouette ; il la gouverne a son gré
et la renverse tres-facilement : les ceps et
les broches ne sont pas endommagés.

Quelque attentif que soit le conducteur ,
il n’est pas rare de voir un grand nombre
de souches et de broches rompues par les
animaux et la charrue.

3.2 Avec la brouette, on verse la terre
tres-pres du cep ; on la répand aisément
et également.

Il est constant que la distribution de la
terre n'est pas faite d’'une manicre si égale
avec la charrette. Ici, elle est entassée et
pressée ; la , le cep ne recoit aucun se-
cours , le manouvrier regrette les soins pour
Pétendre.

4.° La brouette est tres-légere et roule
aisément dans la terre; a peine en voit- .
on la trace : elle donne beaucoup de faci-
lité pour voiturer beaucoup de terre.

Les pieds des animaux et de la charrette
sont enormes. Lorsque les saisons sont plu-
vieuses , on n'a que quelques momens pour

le terrage. Souvent on se permet ce travail
quand la terre est humide : elle se mor-
fond , devient infertile pendant plusieurs
années. Clest ainsi que d'un abime on tom-
be dans un plus grand,

Sl
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Si la nouvelle terre est a une grande dis-
tance de la vigne , il faut se servir du
tombereau . la mettre en tas pour la repor-
ter avec la brouette, c'est doubler les frais.

Une observation m’échappait , cest de
refuser de la terre aux sept ou huit ceps
de la partie inférieure du rang: elle des-
cend par les labours et les eaux pluviales.

Je w'ai pas besoin de dire que les pre-
miers sillons que la charrue imprime apres
le transport de la nouvelle terre , doivent
étre plus profonds qua lordinaire.

Il ne suffit pas a Vagriculteur d’améliorer
la vigne par le terrage, lintérét lui com-
mande de saisir le moment le plus con-
venable.

C’est ordinairement depuis la fin d'avril
jusqu’au commencement de juin qu’on trans-
porte la nouvelle terre. Alors le bouton
a fruit est développé. Il arrive que des
mottes sont jetées sur ce dépot: on voit
s'évanouir l'espoir d'une moisson abondante.
On prévient cet inconvenient en éloignant
du cep la nouvelle terre ; mais, pour la
rapprocher les frais sont cotliteux. Cette
terre n'a peut-étre pas été exposéea l'air, an
soleil , etc : elle développe la premiere
année avec peu de force ses principes de
fécondité.

2
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L’automne et le commencement de 'hiver
sont les époques les plus convenables pour
donner a la vigne la nouvelle terre : alors
elle est mirie , améliorée par les météores
fécondans : le raisin profite plus des avan-
tages quelle lui procure ; il est beau.
Pour terrer la vigne basse dans le pays
froid , il faut attendre qu'elle soit taillee.

CHAPITRE XIW.

Dans quel espace de temps il faut renouyel-
ler soit le terrage , soit les engrais.

Tv est des agronomes ) qui pensent quon
doit secourir la vigne tous les dix ans,
comme si le terme ne devait pas varier.
Ce n'est qu'en multipliant les observations
gu'on peut déterminer le temps on le terrein
demande qu'on répare la déperdition de
principes quil a éprouvé. On ne doit ja-
mais attendre son entier appauvrissement.

Il conste des observations du pere de
lagriculture ©, que la vigne doit étre aban-
donnée a elle-méme l'orsqu'elle conserve
Ia couleur d'un brun foncé. La couleur
est a portée de tous les cultivateurs : elle

(1) Bedet.
(2} Rouier.
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annonce sa faiblesse quand elle commence
a jaunir.

Des sarmens fréles et menus, des raising
petits fournissent encore un moyen sur
pour connaitre le dépérissement de la vigne.
Mais on dira : ce signe de détresse n’est
pas décisif. Lorsque la chaleur de 1été est
vive , prolongée , le terrein refuse au bois
et au fruit les sucs nécessaires a leur accrois-
sement : I'un et I'autre sont peu volumineux.

Je réponds : un agriculteur éclairé ne
s’y méprendra pas; il n'attribuera pas a
la vigne cet état de langueur gui rvésale
de la disposition atmosphérique qui lui est
congraire,

Il est incontestable que 1'épuisement de
la vigne est accéléré lorsquelle a produit
plusieurs années des moissons avec abon-
dance. Alors il faut lui donner une nou-
velle terre tous les cinq ou six ans pour
reprendre de la vigueur.

La terre perd peu de ses facultés repro-
ductives lorsque des moissons ingrates se
succedent ; car elle recouvre presque par
les labours , les engrais météorigues et la
pouriture des feailles , les matiéres nourri-
cieres quelle a fourni. Clest ‘dans cette
circonslance que la vigne peut étre délaissée
pendant dix ans,
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Il est des vignes sises sur des cOteaux ot
des pentes favorisent la dévastation des eaux.
La terre est bientot fatiguée , il faut,
dans ce cas , réparer sa faiblesse tous les
cing ans.

Lorsque le cours des eaux n'occasionne
pas ces dégits , ces déchiremens, la vigne
ne devient languissante qu'apres un grand
laps de temps.

Il arrive quelquefois que des averses
dépouillent la terre de toute la substance
fertilisante. Le cep devient stérile si on lui
refuse de prompts secours.

Quand les rangs de la vigne sont longs,
les eaux pluviales ont le temps de délayer
le terrein, de l'enlever : des pertes conti-
nues l'affaiblissent. Le terrage doit étre
réitéré pour rendre au sol ce qu'il a perdu.

La vigne confiée a un terrein de pareille
nature qu'on partage en deux, trois por-
tions , peut étre livrée a elle-méme pen-
dant dix ans; les eaux qui ne parcourent
pas un grand espace , ont peu de vitesse
et moins de prise.

Le point essentiel pour amender la terre
est de ne jamais perdre de vue sa qualité:
lorsque la couche végetale a une profon-
deur considérable, le cep ne cesse d'étre
fécond pendant dix ans pour cause d’épui-
sement.
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Il n'en est pas de méme de la vigne confiée
a un terrein d’'une consistence moyenne :
quoiqu’elle ne fructifie pas , le terme de sa
stérilité n'est pas si éloigné : ce terrein
demande quon ranime sa fertilité dans
lespace de cingq, six ans : ses sels ont
disparu.

On doit faire attention a la nature de
la nouvelle terre quon donne a la vigne,
Cette terre est-elle d'une excellente nature
on na pas a craindre depuiser la vigne
pendant dix ans.

Lorsqu'on rend a la vigne T, ‘terre que

les eaux ont entrainde , ses effets sont d'une

courte durée: elle a peu de substance.

Il faut considérer I'épaisseur de la terre
qu'on apporte. Quand en la répand avec
profusion , le cep porte dix ans et plus sans
élre appauvri.

Si on donne & la vigne une moindre quan-
tité de nouvelle terre , il ne faut pas at-
tendre un terme si éloigné : ses besoins
sont plus impérieunx.

Enfin Tl'agriculteur , pour amender la

(1) Je posséde une vigne dont le produit ne cou-
vrait pas les frais de culture. Pour qu’elle reprit
de nouvelles forces, je fis transporfer de la terre
prise dans un pré ; cette vigne donne depuis douze
aus des moissons riches et fertiles.
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terre, ne doit pas perdre de vue l'espece de
vigne qu'il cultive : la vigne échalassée , le
hautin sont bientot affaiblis par des moissons
riches et fertiles ; ils sont dans un besoin
continuel de secours. On doit tous les cing
ans leur fournir un nouvel aliment,

Il est une habitude trés-nuisible dans le
pays ou les engrais sont communs ; on en
surcharge la vigne tous les dix ans; ils
entretiennent sa fécondité pendant deux ans
consécutifs ; ) mais font pourir le raisin ;
le vin est mou, et d'une courte garde. En
fumant bien on fournit au cep une nour-
riture trop substancielle et trop abondante.
Aussitdt que les principes du fumier sont
épuisés , le produit diminue , le cep est
languissant.

1l ne faut pas répandre tout a la fois une si
grande quantité d’engrais. On obtient de
grands avantages de fumer modérément
tous les cinq ou six ans : cet amendement
suffit pour empécher le dépérissement de
la vigne. La séve est mieux filtrée et la
qualité du vin meilleure.

(1) Rozier.

~

!
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CHAPITRE XX

Des regles relatives au temps et a la ma-
‘ni¢re d’amasser la vendange.

La crainte de voir diminuer la moisson
par des mains rapaces, par la contrari€té
des saisons , fait couper prématurément le
raisin. Détacher du cep le fruit qui n’a
pas atteint la maturité parfaite, c’est per-
dre l'abondance et la bonté du vin: la
peau est épaisse , le grain est petit, il
donne une meindre quantité de molit et
un mauvais mott : il contient beaucoup
de tartre, lequel tartre diminue en raison
inverse de sa maturité ; car a proportion
gu’il mirit, le tartre disparait pour faire
place an principe sucré : la matiere colo-
rante n'est pas créée ; le vin a un goit
de verdure qu'on ne peut lui faire perdre
guavec des préparations trés-cotiteuses.
Ce n'est pas tout. Le corps muqueux et le
~gaz sont rares dans ce vin. Alors, la fer-
mentation insensible ne dure pas assez pour
réparer les pertes qu'il a fait dans la fermen-
tation tumultueuse; lorsque ces esprits con-

(1) Le seul moyen de remédier & cet inconvé-
nient , c’est d’ajouter & ce mott le principe su-

erin qui fui manque. 3
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servateurs ne sont pas assez répandus, le
temps de sa décomposition n'est pas éloigné.

Plus éclairé sur ses intéréts, le proprié-
taire ne doit cueillir le raisin qu'a sa
maturité complete ; il s'assure une moisson
plusriche :s’il perd un plein panier de raisins,
il en gagne une corbeille : la pélicule de-
vient plus mince, les grains sont gros, le
jus est formé, la matiére colorante achevée ;
le fruit contient beaucoup de parties sucrées:
la fermentation spiritueuse insensible ren-
dra au vin lesprit et le gaz quil a perdu
dans la fermentation bruyante ; il est géne-
reux , de bonne garde.

Mais est-il une marque certaine, sim-
ple et a portée de tout cultivateur pour
reconnaitre que le raisin est arrivé au point
complet de sa maturité ?

« A la vue et au goiit des raisins en recon-
» mait-on la maturité ? mais, qui n'estime
» cette seule adresse pour solidement en
» Juger y ajoutera les suivantes : les raisins
» seront parvenus au point fixe qu'on dé-
» sire,, quand leur pélicule se rendra mince,,
» subtile et translucide ; quand la couleur
» de leurs grains s'obscurcit, de blanche
» se faisant grise, de rouge violette, de
» noire encore plus chargée , comme jayet
reluisant , quand les pepins de grains en
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» sortent noirs , nus et vides de substance
» glutineuse , aucune s’y attachant.

» Mais sur toute adresse, celle des ras-
» teliers ou échelettes on drache ou la rafle
» diversement est la meilleure , car quand
» elles commencent a se mirir en 'endroit
» attenant au rameau de la vigne , c'est
n signe que les raisins approchent d'étre
» bien: et du tout séchés , qu’ils ont atr
» teint le terme de leur maturité. " »

L'opinion d'un grand nombre d’agrono-
mes est, que le raisin est mir lorsque la
peau est tendre, fine, transparente.

Cette marque n’annonce pas la maturité
de diverses especes de raisins : il en est @ qui
avant de sapprocher de ce point désiré,
ont la pead fine, etc.

Quelques agronomes prennent pour signe
de maturité la pouriture dont sont menacés
les raisins blanes.

Ce moyen est peu assuré. Lorsque le
temps est sec et chaud , le raisin parvient
a sa maturité sans étre altéré.

« Sila grappe est verte, différez de quel-
» ques jours vos vendanges et donnez le
» temps a la chaleur de lui faire acquérir

(1) Olivier de Serres.
(2) La Clarette , le Mellé , ete.
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cette couleur brune, ou méme de la sé-
cher : c'est un signe qu'une séve trop
abondante se porte an raisin; il est encore
trop acqueux , pas assez sucré, et il ne
change en véritable muqueux que quand
les filieres par ou elle passe ont été abstrein-
tes, plus resserrées , et ne laissent monter
quune quantité plus petite et plus atté-
nuce.

» La maturité du fruit est entiére, si
avant qu'on vendange il prend la couleur
du bois du sarment. Je dis que ce point
indique sa parfaite matorité, parce que
le principe sucré est uni a une suffisante

quantité d’eau et non au-dela. » ©

En observant avec attention la marche

de la maturité du fruit, jai trouvé une
regle fixe.

Le fruit est parfaitement mir quand le

grain press¢ I'un contre l'autre se détache
aisément : la rafle étant faite & I'époque de
sa maturité , le grain se sépare de l'axe
commun , et ceéde aisément a la main qui
Venleve. L'on en sent la raison : l'intérieur
du grain étant ramoli , dilate nécessaire-
ment Dorifice.
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Il est toujours d’une grande utilité den-
lever , sept a huit jours avant de faire la
cueillette du raisin, les feuilles supérieures
du sarment : il ne recoit pas la séve avec
la méme profusion @ : elle est plus élaborée,
plus spiritueuse ; l'air , le soleil donnent
plus sur le raisin: il mrit mieux quand
il n’est pas si ombragé par les feunilles. A

_ ces avantages se joint celui de fournir au

bétail un aliment dont il est siavide. Quelle
abondance | quelle richesse !

A peine l'aurore commence a paraitre,
quon sépare du cep le raisin : il est cou-
vert de rosée ou de brouillard. Cette ean
fait perdre au vin de sa qualité ; elle impri-
me encore du froid au fluide ; ses collisions
sont peu vigoureuses; la chaleur est faible :

(1) Un auteur dit : « L'abondance et la vigueur
» des feuilles entretiennent puissamment le cours de

» la séve.

» Que penser de ces jardiniers qui enlévent la
» plus grande partic des feuilles de leurs treilles,
» de leurs espaliers, ete.? J'ai vu des raisins d’une
» branche de treille se vider du jour au lendemain,
» et se distinguer au bout de buit jours par une
» moindre grosseur , et une diminulion de sayeur
» lorsqu’on effeville trop tot. Cen’est qu'ayec dis-
» crétion qu'il faut effeuiller. Bosc. »




(108)
l¢ vin a besoin d'un long intervalle de temps
pour arriver au point fixe. Plus la fermen-

tation dure , plus il perd d'esprit et de

gaz.

Si le temps est pluvieux , on ne suspend
la cueillette du fruit que pendant qu'’il pleut
bien fort ; c'est un plus grand inconvé-
nient encore : le mouvement fermentatif
est atténué par cette eau, etc. ; le vin est
mauvais , €t ng se conserve pas.

Il faut vendanger par un jour beau ,
serein, et apres que le soleil a dissipé la
rosée et séché le raisin §'il avait été mouillé
par des pluies les jours précédens : alors
la fermentation est plus vive, plus prompte.

Le moyen d’avoir le meilleur viu possi-
ble, c’est dattendre pour cueillir le fruit
que le soleil I'ait frappe de ses rayons deux
ou trois heures : il lui enleve une partie de
I'eau surabondante de véggtation ; les parties
du fluide sont dans une agitation conti-
nuelle et d’autant plus rapide , qu'une cha-
leur plus forte les dcarte ; leffervescence
est plutot complete.

Un procédé propre a améliorer fe vin,
c’est de mettre la vendange dans des vais-
seaux peu profonds et tres-larges @, et de

{1) Rozier.

- TR
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Yexposer au soleil trois ou quatre heures;
fa chaleur la pénétre et accélére la fermen-
tation : les chocs sont impétueux , etc.

Le cultivateur ne prend aucune précau-
tion pour la coupe des raisins : il ne craint
pas de réunir les raisins secs , pouris , verts,
avec les raisins mirs.

Il faut rejeter les raisins secs : ils boivent
une partie du jus et donnent an vin une
saveur acide.

On perd par la pouriture une portion de
la récolte , et la portion quon conserve
dégrade le vin ; le fruit abonde d'un prin-
cipe aqueux.

Le jus n'est pas formé dans le raisin qui
n'a pas atteint la maturité parfaite : il ne
doit pas faire partie du mott : cette ver-
dure communique au vin un golt #Apre,
austere , et le dispose a aigrir.

Il résulte encore de grands inconvéniens
du mélange des raisins secs , pouris, verts
avec les raisins miurs : tantot le fluide s'é-
leve , tantot il sabaisse : la vraie-cause de -
ces différens mouvemens , c'est que la fer-
mentation commence dans une partie de Ia
vendange lorsqu’elle est établie dans une au-
tre. L'une a un degré de chaleur pour
fermenter , tandis que lautre en est dé-
pourvue ct ne lacquiert que plus tard. Ces




(110)

différens mouvemens ne sont ni triturés ,
ni combinés ; il n’y a pas d'union entr'eux.
La diversité des mati¢res sucrées , acides ,
aqueuses , tend par leur réunion a dété-
riorer le vin. '

Arrétons-nous sur une autre mauvaise
habitude.

Il est des lieux ou le vendangeur sépare
du cep le raisin avec la serpette. Cet instru-
ment pése beaucoup : en coupant la queue
du fruit, le sarment éprouve une forte
secousse : alors le grain le meilleur tom-
bhe.

Il n’est pas rare de voir le vendangeur
se servir du couteau pour couper le raisin.
La grappe résiste , tous les sarmens sont
¢branlés : les grains les plus mirs couvrent
la terre.

‘Cest un grand abus de permettre au
vendangeur de couper le fruit avec les
doigts : la queue cede rarement a ses efforts.

(1) I est trés-rare gu’on cueille ces grains ; ils
sont couverts de terre ; par cette viclente secousse,
des feuilles tombent encore dans le panier, et on
néglige de les rejeter ; lelles s’imbibent de mait ,
en diminuent la quantilé et communiquent au vin
un goit acerbe.

e e
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Il les redouble ; I'ébranlement caunsé au
sarment fait égrainer le raisin.

Une maniére trés-avantageuse de détacher
le raisin, c'est d'employer des cizeaux dont
le tranchani soit affilé : a l'aide de cet ins-
trument , on coupe facilement la queue du
raisin : on n'éprouve aucune perle.

L'usage est assez général de déposer le fruit
dans un panier auquel on donne une grande
capacité : on ne le vide que lorsqu'il est
plein Le raisin est tassé, €cras¢ ; une par-
tie du jus du raisin le plus mir s'écoule.

Le panier doit étre plus petit; on doit
y mettre delicatement les raisins pour ne
pas les meurtrir.

Pour voiturer les raisins , on ose em-
ployer des corbeilles: lenr volume séléve
quelquefois au-dessus de cet ustencile ; lors-
que le manouvrier le met sur sa téte, il
tombe beaucoup de raisins ; rarement les
cueille-t-on ; mais toujours les baies qui s'é-
grainent sont perdues. Le fruit par son
transport éprouve des collisions qui brisent
la pélicule : une partie du jus s'écoule en-
core.

Le moyen de prévenir ces inconvéniens ,
c’est de mettre les raisins dans une banne ;
et le transport m’est pas plus cotiteux.
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CHAPITRE, XVI.

Quelle est la meilleure maniere de fouler
la vendange.

LA trituration du raisin doit étre exacte ,
vigoureuse : plus il est macéré, plus la
masse du fluide est considérable. La matiére
colorante est mieux extraite : le vin est
plutot fait.

La maniére de l'écraser est en général
défectueuse.

Cet une erreur de croire que la fermen-
tation force les grains a s'ouvrir : la baie
qui nage dans le fluide reste entiere. Si
Yon n'ouvre que les trois quarts des raisins
en perd le quart du molit.

Des propriétaires ne craignent pas de faire
entrer dans des vaisseaux qui ne contien-
nent que dix-huit, vingt bannes, un hom-
me pour y trcpwner une partie de la ven-
dange: elle nest pas exactement foulée, car
le pied du foulcur passe vingt fois sur les
grains quil a triturés, et vingt foir d'antres
grains lui échappent. Pour remplir le vais-
scau, l'usage est de faire écraser la ven.
dange dans une banne. Cette opération est
tres-pernicieuse - il y a beaucoup de grains

qui
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qui fuient sous les pieds du fouleur: én
foulant les raisins le moiit rejaillit hors
de la banne : on éprouve encore autre perte
lorsqu'on le verse dans le vaisseau.

Quand les propriétaires possédent un vi-
gnoble étendu, ils ont des cuves ' pour
déposer la vendange. On la maceére dans
un petit vaisseau : bientol aprés le motit
y abonde; beaucoup de grains échappent
a la trituration. Pour tirer le moiit, on
se sert d'une casserole pour le verser dans
la banne , et de la banne dans la cuve.
Quelque attentif gu'on soit a ce versement
et reversement du moiit, on perd une partie
de la moisson.

Enfin quelques cultivateurs font écraser Ja
vendange dans des fouloirs: il y en a de
deux especes.

La figure de Tun représente un carré
long d’'un métre cinquante-sept centime-
tres , seize milimetres plus large dans le
haut que dans le bas. Il y a au milieu
d'un des coOtés une planche quon leve a
volonté , et qui laisse entrevoir un carré

{1) La cuve doit éire remplic dans un jour, am
plus tard le lendemain ; la fermentation 'y établit
bientot aprés, elle doit étre Lgale , rapide, uni-
verselle.

&
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d’environ un pied lorsqu'elle est ouverte :
on fiche cette machine sur deux pieces de
bois de la longueur nécessaire pour attein-
dre les deux cotés de la cuve : on jette la
vendange dans la eapacité du fouloir ; un
homme y entre et la foule fortement. Le
suc coule a travers les insterstices que lais-
sent entr'eux les liteaux. L'orsque l'onvrier
sapercoit que les grains sont triturés , il
leve la trappe et jette le marc par 'ouver-
ture dont on a déja parlé. Aussitot qu’il a
nettoy€é le fouloir , on y dépose d'autres
raisins pour étre foulés de cette maniere.

Ces mémes inconveéniens existent : on
froisse beaucoup de grains : les baies qui
nagent dans le fluide , ne sont pas ouvertes.

Maupin a décrit dans la richesse des vi-
gnobles une fouloire de son invention.

« Cette machine est si simple, quil n'y
» a pas d'ouvrier qui ne pui'sse facilement
» la comprendre et I'exécuter. Dix pouces
» de cuve a prendre du bord , un fort
» cerceau de cuve fixé a ces dix pouces,
» deux ou trois barres, quatre ou cing
» tasseaux pour soutenir le bout de ces bar-
» res, un assemblage de planches posées sur
» un cerceau et les barres, de petites lan-
» guettes de bois, longues environ de deux
pouces sur une ligne et demie , ou une
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ligne trois cquarts d’épaisseur au ];hls;
voila la batisse de toutes les pieces de
la nouvelle fouloire , ete.
» Cette machine servira en méme temps
deux usages , a fouler la vendange ¢t
couvrir la cuve.
» On foulera la vendange a mesure qu'on
I'apportera de la vigne , et des qu'on aara
fini de la décharger dans la fouloire ,
moins il y en aura, et plus promptement
elle se foulera ; mais la fouloire fht-elle
pleine ; les raisins se fouleront toujours
trés-bien , mieux, plus diligemment , a
moins de frais , avec moins d’embarras
que de toutes les autres manieres imaginées
jusqu'a présent pour fouler les raisins &
mesure et par parties.
» On laisse entre les planches la distance
néeessaire pour I'écoulement dela liqueu'r.
» Quand on aura bien foulé, écrasé,
ouvert et exprimeé autant quil seva pos-
sible tous les grains d'une foulée , on
levera deux planches du milien du fond
pour pousser et faire tomber le mare qu'on
égalisera @, lorsque cela sera nécessaire ;

T me oy

(1) Il faut avoir Dattention de niveller la ven-

dange ; sans cette précaution , le fluide ne serait pas

dgalement répandu ; d'ou il résulterait que dans la




(e16.)

» eela fait , on remettra les planches et on
» recommencera un nouveau foulage jus-
» qu'ace que la cuve soit achevée , etc. »

Par le moyen de ce couvercle, tous
Jes grains sont apercus et macdérds jusqu'a
ce quils sont rdduits en pite : le mott
abonde , et la partie colorante est mieux
extraite : plus la fermentation s'établit dans
une grande masse de suc, plus il y a de
chaleur et le vin atteint plutot le terme
de son complément.

Ce couvercle s'oppose encore a la dissi-
pation de T'esprit avdent et du gaz ™ : il
arréte et fixe les parties spiritueuses ; elles
s’élévent , mais trouvent des obstaces pour
s'échapper; ces vapeurs sont repoussées par
le bois, et vont de nouveau se réunir avec

le fluide.

partic la plus élevée, il s’exécute un plus grand mou-
vement que dans une autre. La masse du fluide étant
plus considérable , le point fixe pour décuver y est
plus accéléré.

(@) « Ce econvercle retient le gaz au moins en
» parlie, el le gaz est essentiel ponr donner les

» principes die vin et les convertir en vin. » Rozier.
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